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Ordnungsamt !
| Veterinärwesen | Tel. 499926, Fax499927 |
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   Anwesende F
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| Erklärung des/der Verantwortlichen JaBr der anwesenden Person):

| DerTu mselliggen Dätenschutzhir ur Kenntnis genommen

 

| Die Erstausferfigung die Ko wurde mir ausgehändigt und

erläutert

ı ,Mir wurde mitgeteilt, dass. mit. einem
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Ich. bin informiert worden, dass eine kostenpflichtige Nachkontrolle erfolgt. |
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Datum
06.05.2016 j

> FRanKrurTamMAN DER OBERBÜRGERMEISTER

— ORDNUNGSAMT
‚use Veterinärwesen

Stadtverwaltung(Amt32),Postfach111731,60052Frankfurtam Main i Zimmer

PizzeriaBelatal - u.
Mainkurstr.5

Prüfbericht(Anhang)

AmtlicheLebensmittelhygieneüberwachung

Betrieb:PizzeriaBellaItalia,Mainkurstr.5,60385Frankfurt

Betriebsbegehung:04.05.2016

Anwesende:_ |
Lebensmittelunternehmer:
Lebensmittelkontrolleur/in:

BeiderBetriebsbegehungwurdenfolgendeMängelfestgestellt:

1. Gesamtbetrieb:
1.1.DieDichtungenderKühlschränkeund Kühlgerätewarenteilweiseschwarz‚verunreinigt.
1.2.DerFußbodenunddieSockelbereichewarenunterundhinterden Einrichtungen

stellenweisestarkverschmutzt. ge
1.3.DieInsektenschutzgitterdergeöffnetenFensterwarenstarkverschmutzt.
1.4.DieTiefkühlgerätewarenteilweisestarkvereist.
1.5.DieGasrohreundKabelwarenstarkverschmutzt.

BaulicheMängel:
1.6.Die Fensterrahmenin derKüche und inderVorbereitungsküchewaren verschmutztund

derAnstrichblätterteteilweiseab.
1.7.DerAnstrichderTürzargenwarin-denunterenBereichenteilweisestarkverschmutzt

und schadhaft.Diesesindnichtleichtzu reinigen.
1.8.DerAnstrichderDeckeinderKücheundVorbereitungskücheblättertean

verschiedenenStellenab.

Hausanschrift: ? Hotline: Sprechzeiten:
Kleyerstraße86 Tel.:069212-47099 NachVereinbarung
60326Frankfurtam Main° Fax:069 212-47027
RMV-HaltesteileOrdnungsamt Tiersprechstunde
veterinaerwesen@stadt-frankfurt.de | Mi.:09.00-10.00Uhr.
www.ordnungsamt.frankfurt.de undnachVereinbarung



2. Pizzaküche:

2.7.DieOberflächederArbeitsfläche nebendemPizzaofen war schadhaft.

2.1. Alle Einrichtungen waren innen und außen verschmutzt und mit Spinnweben behaftet.
2.2. Die Lampenhalterung und der Bereich um die Lampe des Pizzaofens waren stark

verschmutzt und verfettet.
2.3. Die Kühleinrichtung warinnenstellenweise verunreinigt.
2.4. Der Fußbodenablauf war innen starkverschmutzt.

Bauliche Mängel: |
2.5. Die Holzeinrichtung unter der Pizzavorbereitung war schadhaft.
2.6-Das-Holzablagebrett-vor.dem-Pizzaofen-war.an.derSeitenkanteschadhaft. \

3. Küche:

3.1. Die Einrichtungen (Kochgruppe, Spüleinrichtung, „unlemrienfungen: Geschirrablagen)
waren innen und außenteilweise stark verschmutzt.

3.2. Die Mikrowellewar innen verunreinigt.
3.3. Im Handwaschbecken.lag gereinigtes Geschirr.
3.4. Diverse Steckdosen waren verschmutzt.
3.5. Der Türrahmen der Spülmaschine war stark verschmutzt (Rotfärbung).
3.6. Die Wasserrohre unter der Spüleinrichtung waren verschmutzt.
3.7. Die Wände hinter und unter den Einrichtungen waren an verschiedenenStellen

verschmutzt.
3.8. Der Dosenöffner mit Tischhalterung war stark verschmutzt.
3.9. Die Heizstäbe der Fritteuse waren mit alten Verkrustungen behaftet.
3.10. Das Kochfeld des Gasherdes war stark verschmutzt und verbrannt.

Bauliche Mängel:
3.11. Die Silikonfugen und die Metallschiene zwischen der Spülmaschine und

Spüleinrichtung waren schadhaft und verschmutzt.
3.12. Die Holzunterseiten der Arbeitsflächen warenteilweise stark verschmutzt,

schadhaft und nicht leicht zu reinigen.
3.13. . Die Füße des Hackklotzes waren stark verschmutzt und der Farbanstrich war

schadhaft. Diese sind nicht leicht zu reinigen.
3.14. Der Holzrahmender Durchreiche war verschmutzt und der Farbanstrich war

schadhaft. Dieserist nicht leicht zu reinigen.

4. Vorbereitungsküche/Teigzubereitung: ’

4.1. Die Teigknetmaschine warstellenweisemit alten Teiganhaftungen stark verschmutzt.
4.2. Die Lebensmittelregale waren verunreinigt.

Bauliche Mängel:
4.3. Die Holzverstrebung an der Wand(hinter Aufschnittmaschine) war schadhaft.
4.4. Die Wand war unter der Arbeitsplatte nicht geschlossen. (Öffnung ca. 20x30 cm). Der

Bereich hinter der offenen Wand warinnen stark verschmutzt.

5. Kühlhaus:

5.1. Die Tür und der. Türgriff waren verschmutzt.
5.2. Der Fußboden war verschmutzt und auf dem Fußboden standen Lebensmittelbehälter.
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Bauliche Mängel:
5.3. Die Türschwelle war schadhaft:und nicht leicht zu reinigen.
5.4. Das Verdampfergitter war verschmutzt und angerostet.
5.5. Die Regalbödeneines Regals waren stark angerostet.

6. Personaltoilette:
6.1. Die Tür war im Griffbereich stark verschmutzt.
6.2. Der gesamte Toilettenraum (Fußboden, Handwaschbecken, Fanster,toletB) war
nl

Bauliche Mängel: -
: 6.3. Die Wändewarenteilweise schadhaft undnichtleichtzü reinigen. a

6.4. Am geöffneten Fensterfehite ein Insektenschutzgitter.‘
6.5. Die Türschwelle aus blolz war schwarz verschmutzt und nicht leicht zu reinigen.

 

 

 

7. Die Belehrungen gemäß dem Infektionsschutzgesetz waren nicht aktuell. Die
Folgebelehrungenfehlten.

8: Die Allergenkennzeichnung an losen Lebensmitteln fehlte.

Die Mängel wurden aufgezeigt und eine kostenpflichtige Nachkontrolle wurde angekündigt.

Fristsetzung der Mängel:
Hygienische Mängel: sofort +
Bauliche Mängel: 13.06.16 i

Mit derBitte um Kenntnisnahme

Im Auftrag

 Seite 3/3


