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Unsere Zeichen und Datum bei Antwort bitte angeben
Hinweise zur E-Mail-Nutzung unter
http://www.augsburg.de/elektronische-kommunikatjon/

Vollzug des Gesetzes zur Verbesserung der gesundheitsbezogenen Verbraucherinformation
(Verbraucherinformationsgesetz — VIG) beziiglich der Schank- und Speisewirtschaft ,,Grill’n
Chill“, Max-von-Laue-Str. 14 - 16, 86156 Augsburg

lnformationsgewéhrung

Anlagen: 2 Berichte (iber Betriebskontrollen vom 29.05.2017 und 22.02.2019 (in Kopie)

Sehr gehr ;

gemal} unserem Bescheid (iber die Gewahrung der von lhnen begehrten Auskun.ftser.-
teilung nach dem Verbraucherinformationsgesetz vom 26.04.2019, erhalten Sie hiermit

folgende Informationen:

Im Betrieb ,,Grill’'n Chill“, Max-von-Laue-Str. 14 - 16, 86156 Augsburg, fanden
die letzten beiden Betriebskontrollen am 17.05.2017 und 22.02.2019 statt. Bei
beiden Kontrollen wurden Abweichungen von den Anforderungen des Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbuchs (LFGB) festgestellt, die sich aus den
anonymisierten Kontrollberichten It. Anlage ergeben.

Wir mochten Sie ausdriicklich darauf hinweisen, dass das Verbraucherinformationsge-
setz allein Auskunftsanspriiche gegenlber Behdrden umfasst, jedoch keine.Aussage
zur Zulassigkeit der Weiterverwendung der erhaltenen Informationen durch Sie gls An-
tragsteller trifft. Ob und wie Sie die Informationen weiterverwenden, liegt daher in lhrer
alleinigen Verantw und Risiko.

~ Feste Servicezeiten: Telefonzentrale: (0821) 3 24 - m é Bankverbindungen:

’ :iw#'r 8,00 ~12.00 Uhr ~ Internet: www.(augsb)ur'g.do Alle Linien Stadtsparkasse Augsburgo S
Mo~Mi 13,30 - 1500 Uhr  E-Mall: stadt@augsburg.de Haltestelle: IBAN: DE35 7205 0000 000
Do  1330-17.00 Uhr Kénigsplatz SWIFT-BIC: AUGSDE77XXX

s Teminvrentanng
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Stadt Augsburg, 86143 Augsburg Dienstgebaude Fuggerstr. 12 a

Amt fur Verbraucherschutz und Marktwesen 86150 Augsburg
Zimmer _
Ansprechpartner(in)
Telefon
E-Mail lebensmittelueberwachung@augsburg.de
Telefax 0821/3 24 -
lhre Zeichen
Unsere Zeichen
Datum 22.02.2019

Unsere Zeichen und Datum bei Antwort bitte angeben
Hinweise zur E-Mail-Nutzung unter
http://www. augsburg de/elektronische—kommuni;atlonl 7
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Betriebskontrolle - Mangelbericht

Betrieb: Grill'n Chill, Max-von-Laue-Str. 14 -16, 86156 Augsburg Kriegshaber
. (Spelsegaststatte)
Kontrolldatum: 19.02.2019

Sehr geehrte Damen und Herren,
am 19.02.2019 wurde in 0.g. Betrieb eine Kontrolle durchgefiihrt.
Hierbei wurden folgende Méangel festgestellt:

1. Bierkilhlraum

- Das Ventilatorschutzgitter des Kiihlaggregates war verunreinigt.
Art 4Abs 2|Vm Anh Il Kap. I Nr. 1/ Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uberL




5. Imbiss Vorbereitungsraum
Bei dem Abzugsrohr der Dunstabzugsanlage/LUftung war an zwei Stellen die Isolierung of-

fen bzw. nicht richtig verschlossen.
Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 / Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittel-

hygiene

Wir empfehlen Ihnen, die oben aufgefihrten Méngel zu beseitigen. Sollten Sie dieser lhnen als Le-
bensmittelunternehmer obliegenden Verpflichtung nicht nachkommen, missen Sie mit der Einleitung
verwaltungsrechtlicher (Erlass eines Verwaltungsaktes) und/oder ordnungswidrigkeitenrechtlicher
(Verhangung eines Verwarnungsgeldes, Erlass eines BuRgeldbescheides) Mafinahmen rechnen.

—Mit freundiichen GraRBER—— - i s = ..m e e
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und Marktwesen

Stadt Augsburg

Stadt Augsburg, 86143 Augsburg Dienstgebaude Fuggerstr. 12 a

Amt flr Verbraucherschutz und Marktwesen
3 Zimmer

Ansprechpartner(in)

Telefon
E-Mail lebensmittelueberwachung@augsburg.de

Telefax 0821 /3 24 - 3902

lhre Zeichen

Unsere Zeichen
Datum 29.05.2017

Unsere Zeichen und Datum bei Antwort bitte angeben

Hinweise zur E-Mail-Nutzung unter
http: //www augsburg de/elektronische- kommunlkatlonl

Betriebskontrolle - Mangelbericht

Béckérei Konditorei Balletshofer Grill'und Chill, Max-von-Laue:Str. 14

- 16, 86156 Augsburg Kriegshaber (Speisegaststatte)
Die Risikobeurteilung nach der AVV Rahmen-Uberwachung (AVV

RUb) ergibt folgende Risikokategorie: VII

Betrieb:

Kontrolldatum: 17.05.2017

~ Sehr geehrte Damen und Herren,

am 17.05.2017 wurde in 0.g. Betrieb eine Kontrolle durchgefiihrt.

! ‘Hierbei wurden folgende Mangel festgestellt:

i ‘11 ~ Béckereifilliale Vorbereitungsraum
~ Das Schneidebrett der Salatdette war beschédngt so d

war.
__ Der Metalldeckel war beschédigt und somltmcht 1cht.z ffner ‘
Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittel-

hygiene

2. Lagerraum hinterer Bereich Backereifiliale :
Es wurden Lebensmittel bei einer héheren als der vom Hersteller auf der Packung angege- g

benen Temperatur vorrétig gehalten bzw. angeboten. Die Oberfléch mnfrarotmes
ergab bei einem Wacholderschinken eine Temperatur von + 10 Jond -
lm hig:‘eren Regal lagerte eln Glas angebrochenen ] SC




3. Gefrierraum Imbiss/Backereifiliale i ;
Bei eingefrorenem vakuumierten Fleisch konnten an einigen kleinen Stellen Gefrierbrang

festgestellt werden.
Art. 14 Abs. 1i. V. m. Abs. 2 b Verordnung (EG) Nr. 178/2002 zur Festlegung der allge-

meinen Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts i. V. m.
§ 11 Abs. 1 Nr. 2 b des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch

4. Gefrierraum Imbiss/Backereifiliale
Die Temperaturanzeige des Tiefkiihiraums zeigte - 15 °C an.
§ 2 Abs. 4; Art. 4 Abs. 2i.V.m. Anh. Il Kap IXNr. 5 VO EG 852/2004 Verordnung Uber tief-

gefrorene Lebensmittel

5. Lagerraum hinterer Bereich Backereifiliale
Der FuRboden war insbesondere in den Rand- und Eckberelchen sowie unter und hmter

dem Regal (Mehl, Nudeln) verunreinigt.
Art. 4 Abs. 2i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr 1 aVerordnung (EG) Nr 852/2004 uber Lebensmlt-

telhygiene

6. Lagerraum hinterer Bereich Backereifiliale :
Es wurde ein Schadlingsbefall festgestellt. Es war kein geeignetes Verfahren (nach Stand

der Thechnlk) zur Bekampfung von Schadllngen (Fruherkennung und/oder Beseitigung) vor-
gesehen

Im hinteren Lagerbereich klebten an einer Mottenfaue 8 tote Motten. Laut Schadhngsbe-
kampfungsprotokoll wurde bei der letzten Kontrolle kein Befall festgestellt/dokumentiert.
Leider wurde von der Fachfirma keine Einschatzung/MaRBnahmen zu dem Befallsgesche-

hen vermerkt.
Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 4 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iiber Lebensmit-

telﬁygiene

7 Lagerraum hinterer Bereich Béckereifiliale
Es wurden Gegensténde verwendet, deren Lebensm|tte|zweckbest|mmung nicht eindeutig

erkennbar war. Diese waren nicht mit dem Hinweis "fur Lebensmittel", mit einem anderen
geeigneten Hinweis auf ihnren Verwendungszweck oder das "Weinglas-/Gabelsymbol" ge-
kennzeichnet. An der Unterseite waren die Boxen in denen das Mehl und die Nudeln lager-

ten stark verunreinigt.
Art. 15 Abs. 1, 4, 7 und 9 Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 uber Materialien ur_\d Gegen-

st'aﬁde di'e.da'zu, bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen i. V. m. Art. 4
Abs. 2i.V.m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 b und Kap. IX Nr. 2 und 3 Verordnung (EG) Nr. 852/2004

~ Uber Lebensmlttelhyglene ——




Art. 4 Abs. 2 i \V.m.

Sl Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittel-

11. Imbiss Vorbereitungsraum

Die lnnt_enwénde /Sphubbereich im Kiihlschrank waren massiv beschéadigt und daher nicht
mehr leicht zu reinigen. Es konnte nicht ausgeschlossen werden, dass Hartkunststoffteile

auf Lebensmittel tiber gingen. Die Gittereinlegebéden im Kihlschrank waren teilweise an-
gerostet.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 fi. V. m. Kap. V Nr. 1a Verordnung (EG) Nr,
852/2004 Uber Lebensmittelhygiene

12. Imbiss Vorbereitungsraum
Die Wande /Verkleidungen waren verunreinigt.
Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1b Verordnung (EG) Nr. 852/2004 ber Lebensmit-
telhygiene _

- 13. Imbiss Vorbereitungsraum e

7 Die FuBbodenfliesen waren teilweise bésdh&’g t. Dadurch war
leicht zu reinigen. ' e : ) , ,
Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1a Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmit-
telhygiene T '

14. Tageskihlraum lmbiss : : s
Das Verdampferschutzgitter sowie das Innere des Verdampfers waren sehr stark verun-
ST gt Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittel-

:w: Rbodenfliesen waren teilweise beschadigt. Dadurch war der FuBboden nicht mehr
~ leicht zu reinigen. ; ) :
 Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1a Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Gber Lebensmit-
telhygiene ‘




Art. 4 Abs. 2i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1a Verordnung (EG) Nr 852/2004 Uber Lebensmit.
telhyg|ene ;

20 Verkaufsberelch Backereifiliale : i ‘
Fur das Handwaschbecken waren keine Mlttel zum hyglenlschen Trocknen der Hande vor-
‘handen, der Spender firr Einmalhandtiicher war leer.
‘Art. 4 Abs. 2i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 4 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmlttet- :
hYglene : .
osenlagerraum =
die Decke war mit Spinnengewebe verunreinigt. '
. 4 Abs. 2 |,Vm Anh Il Kap [INr. 1 cVerordnung (EG) Nr. 852/2 '4

23. Spirituosenlagerraum




Sie sind dafiir verantwortlich, dass die Anforderungen des Lebensmittelrechts in dem lhnen unter-
stehenden Unternehmen eingehalten werden. Die bezeichneten VerstoRe kdnnen mit Geldbulte

geahndet und/oder deren Beseitigung mittels Verwaltungszwang durchgesetzt werden. Um derartige
Verfahren zu vermeiden, raten wir, die bezeichneten Mangel unverziglich und nachhaltig zu beseiti-

gen.
Eine Nachkontrolle ist vorgesehen, fur d|e Kontrollgg anfallende
ost 'bescheld elngehoben

1 AOSLEN WE den.mit gesondertem




