STAD L. ndestedtiBom Bericht Uber eine

Der Oberbiirgermeister

C ETY. Amt fur Umwelt, Verbraucherschutz und 1
VI LLE Lokale Agenda — Lebensmitteliiberwachung . amt“([:?)he 4}-(5 rll_t;(égg
¢  Tel.: 0228/77-2738 0. -3363 -
BONN. E-Mail: lebensmittelueberwachungsamt@bonn.de gema § :
Befrieb: P L Datum: Betriebsbesuch: [von  bis Uhr
i Kontrolleur/-in Sachverst.
Gebuhrenpflichtige .| Gebuhrenpflichtige
IXMA L Kontrollzeit Min. | Kontrollzeit Min.
Kontrollierte Betriebsart: Betriebsart Risikopunkte: ‘ Punkte Produktrisiko:
Anwesende Person: Kontrollart: - e
PlanmaRige Routinekontrolle o NS I [ AUY O
Nachkontrolle a) | O
I. Kontrollierte Kontrollbereiche/Einrichtungen (Inventar/Mobiliar)
Beispiele:
1. Verkaufsraum | |7 afils, o
2. Vorbereitungsraum I [I8E o | 14. o
3. Produktionsraum o|9. El (15 u]
4. Kuhl-/TK-Einrichtung x| 10. o | 16. o
5. Lagerraum [ |k o
6. Personaltoilette o |12 o | 18. o
Il. Kontrollierte Punkte
01 Hygiene (-management, 02 Hygiene allgemein 03 Zusammensetzung
betriebliche Eigenkontrolle) (Betriebshygiene) —nicht mikrobiologisch.

1. Mitarbeiterschulung

m] 1. Bauliche Beschaffenheit m] Untersuchung von Produkten o
2. Ruckverfolgbarkeit a 2. Personalhygiene o |04 Kennzeichnung / Aufmachung
3. Schéadlingsbekdmpfung O 3. Produktionshygiene O Kennzeichnung o
4 Reinigung / Desinfektion u] 4. Temperatureinhaltung o |05 Andere Kontrollpunkte m]
5. HACCP-Verfahren O
lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten R&umen und Punkten)
Nr. Feststellung

~ 4 i - A0 ~/

e




