
Kontrollbericht

  

Bericht zur K i ; Kontrolldatum: 01.02.2019 Seite 1 von2Bu. Ontrolle gemäßArtikel 9 der VO (EG) Nr. 882/72004 Kontrollobjekt:

kontrollierende Behörde:
Indisches Reakeiyant Kılshna LandratsamtGörlitz
Dr.-Friedrichs-Str. s Lebensmittelüberwachungs- und Veterinäramt
02826 Görlitz Postfach 300152

02806 Görlitz

Tel.: 03585-442780

Fax: 03585-442783

Email: lebensmittelueberwachung@kreis-gr.de    
 Kontrollart:

Planmäßige Routinekontrolle  am: 01.02.2019 von: 11:00 Uhr bis: 12:00 Uhr

  Betriebsräume/-bereiche-

Kontrolliert: 
 
 

Kontrollpunkte: [9

|

 

|
|

 

 
Feststellungen/Mängel/Anordnungen:

 

   | Betriebsstätte (allgemein) | Feststellungen/Anordnungen zu beheben bis

. Ausbildung/Schulung Die Dokumente wurden nicht gefunden. unverzüglich

s Personal
ö festgestellt am 11.09.2018 13:25:

Mitarbeiterbelehrungsnachweis konnte nicht eingesehen
werden, dieser muss an derBetriebsstätte hinterlegt werden!     
 

 
 

 

 

 

Behebung: Vorlage zur Nachkontrolle am 4.2.19 |

Hygiene- [| Mit aktenkundigen Temperaturkontrollen ist wieder zu beginnen unverzüglich

betriebl.Eigenkontrolle (letzter Eintrag 29.11.18).

[Schädlingsbekämpfung [] ÜDZERTTPEIFEEE 2

Küche V Feststellungen/Anordnungen I behebenbis \

Hygieneallgemein 7} Bestellung ist ausgelöst.

festgestellt am 11.09.2018 13:25:
Der Dichtungsgummides großen Kühlschrankesist gerissen, an
den Einlegebödenist Rost vorhanden.

Hygiene allgemein 7] Eine Neuanschaffungist in Arbeit.

festgestellt am 11.09.2018 13:25:
Die Geschirrablage neben der Spüleist rostig.   
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Kontrollbericht

Reinigung/Desinfektion

Bericht zur Kontrolle gemäßArt

ORLII
®

under
ZnoRJELl

amt
iandratSTar\ad

"ann.

Kontrolldatum: 01.02.2019ikel 9 der Vo (EG)Nr. 882/2004 Kontrollobjekt: Singh Vijinder—

Seite 2 von 2

 Der Reini i“ 5 Funanigungszustand in der Kücheist heute unbefriedigend.In neinlauf mit Lebensmittelresten verunreinigt5eerentlüftungsanlage verfettet- Zwischenraum Saladette

/

Kü i
ee e / Kühlschrank mit Lebensmittelresten

- ei Fußboden war mit unsauberen Gerätschaften, dieabgewaschen werden sollen, vollgestellt
DENN. Eine Großreinigung der Bereicheist durchzuführen,
achkontrolle dazu erfolgt am 4.2.19, 10 Uhr.

 

  
Hygieneallgemein Die Silikonfugen an der Nassstrecke (Spüle,

Handwaschbecken)lösen sich ab, z.T. sind sie schwarz.
Behebung: Empfohlen werden an den breiten Abständen
ranonen: Hinter der Spüle sind neueSilikonfugen zu
ziehen.

1 Monat(e)

 
 

Hygieneallgemein Eimer mit Rahmkäse standen unmittelbar auf dem

Küchenfußboden.
Behebung:Behältnisse mit Lebensmitteln sind fußbodenfrei zu

lagern.
 

Lagerraum Keller V Feststellungen/Anordnungen
 

zu beheben bis
 

 

        
 

Hygiene allgemein ®

Schankraum V

|

Feststellungen/Anordnungen zu beheben bis
Reinigung/Desinfektion ArzrErzEn

Maßnahmen:

Mängel- / Kontrollbericht, geringfügige Mängel

 

 

[_JLichtbilder angefertigt

[_]Merkblätter ausgehändigt:

[_]Proben entnommen [lEine kostenpflichtige Nachkontrolle erfolgt
in 3 Tagen / ab 04.02.2019

 

 

 
Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person):

Eine Ausfertigung des Kontrollberichts habeich erhalten.

 
Verantwortliche(r)/EEE Onterschrif‘

Beauftragte(r):

Anwesenderfr): ED Unterschrift:

 

 
 

 

Kontrolle durch:

 

Begleitpersonal:

 

Kontrolleurin/Kontrolleur:

Unterschrift   
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Kontrollbericht
Kontrolldatum:04.02.2019 Berichtäi ikzurKontrollegemäßArtikel9derVO(EG)Nr.882/2004KontroliobjektiD

eskontrollierendeBehörde:

IndischesRestaurantKriLandratsamtGörlitz
tKrishnaLebensmittelüberwachungs-undVeterinäramt Dr.-Friedrichs-Str.3

028286Görlitz
enEe ri

Tel.:03585-442780

Fax:03585-442783
Email:lebensmittelueberwachung@kreis-gr.de

 

Seite1von2

  

 

    Kontrollart:
|Nachkontrolleam:04.02.2019von:09:00Uhrbis:09:15Uhr
Betriebsräumel/-bereiche: 
 

  
 
 

 

   Feststellungen/Mängel/Anordnungen:  Betriebsstätte(allgemein)|VFeststellungen/Anordnungenzubehebenbis

7]Eswurdenochmalsdaraufhingewiesen:  Hygiene-
betriebl.Eigenkontrolle

festgestelltam01.02.201911:00:
MitaktenkundigenTemperaturkontrollenistwiederzubeginnen
(letzterEintrag29.11.18).

7}BittedenBelehrungsnachweispere-mailsendenan:1Wochen)
annett.peukert@kreis-gr.de

 
     | Ausbildung/Schulung

Personal

festgestelltam01.02.201911:00:

DieDokumentewurdennichtgefunden.

 festgestelltam11.09.201813:25:
Mitarbeiterbelehrungsnachweiskonntenichteingesehen

werden,diesermussanderBetriebsstättehinterlegtwerden!

 
[KücheVFeststellungen/Anordnungenzubehebenbis|

7]|Abstellungstermininnerhalbvon1Monatbeachten.  Hygieneallgemein

festgestelltam01.02.201911:00:
DieSilikonfugenanderNassstrecke(Spüle,
Handwaschbecken)lösensichab,z.T.sindsieschwarz.

   



Kontrollbericht
BerichtzurKontrollegemäßArtikel9derVoKontrolldatum:04.02.2019

(EG)Nr.882/KıSeite2von2
enr.2004ontrollobjekt:Singh

en)ng En
 

[%8
Maßnahmen:

=

_Lichtbilderangefertigt

 

 

 
 

  
__]Probenentnommen[_JEinekostenpflichtigeNachkontrolleerfolgt

ı-Merkblätterausgehändigt:

Erklärungdes/derVerantwortlichen(ggf.deranwesendenPerson):

EineAusfertigungdesKontrollberichtshabeicherhalten.

Verantwortliche(r)/nnUnterschrift:
Beauftragtefr):

 

 Kontrolledurch:

 
 Begleitpersonal:PER

  

  

 Unterschrift:
    

 


