[ ; BMEL *‘.;H.-..__--_."_"'
Abtcbg . t“ ) Daiumf. 1l EEOTROIE

Gesch, Zeichen: 2162560140001 g 050U : HisfRriiE: "__,_,_.,_X = 64 &:‘r{f{
st 8 | Ps

e o OO - .

LIRS

. % A e
- I%Cfﬂz VWMM—W_ N ga:;:g;‘m

B —

. - Tetmhigut_t goarme  plzwd.
| =y H 564‘2%»-{;2..,“*__ ‘I ]
| g | za %%@%W_memaﬁ
| [ | Btk b et e £, €2 £
b .0 WWM 21‘7-‘“‘,“&,
(insere Angelegenhedt / 04,2
interne Mainangsbiléumg) Al f
wenl G sy

O
e : % T
SIV.EL
60 & worl w&m O ::
?[Zﬁefl&aa e s
sher ¢¢)€w&... . i?%:gi"giﬁi?’
(F e {» 4a, szzlm, 611,
{. .

mit der Bitte um Zustimmung zur Einleitung der Ressortabstimmung ﬁj g

Strategie zur Reduzierung von Lebensmittelverschwendung @
hier: - Eckpunkiepapier zur Abstimmung mit den beteiligten Ressorts

Anlagen; -2- w A'

I. Sachverhalt

1m Koalitionsvertrag haben sich CDU/CSU und SPD darauf geeinigt, mit den Beteiligien
Ziehmarken fiir die Reduzierong vermeidbarer Lebensmittelabfille in der Lebensmitielwirt-
schaft zu vercinbaren. Die Initiative ,,Zu Gut firr die Tonne* soll mit den Lindern zudem zu
einer nationalen Strategie weiterentwickelt werden.

Die Bundesregierung bekennt sich in der Deutschen Nachhaltigkeitsstrategie zu den von den
Verzinten Nationen im Septemnber 2015 verahschiedesen Zielen fily Nachhaltige Entwick-
lung (SDG). Dazu gehSa auch, die Lebensmittelverschwenduag (LMV) bis 2030 pro Kopf
auf Einzelhandels- und Verbraucherebene zu halbieren und entlang der Produktions- und
Lieferkette NahrungsmitteiverTuste einschlielich Nachemteverlusten zu verringern (SDG
12.3).

Dateiname: 216-BMn LV Eckpunkicpapler.docs; zuletxt gelindert: (3.07.2018 14:08




SESTE 2VON3

Der anliegende Entwurf eines Eckpunktepapiers fiir eine ,Strategie zur Reduzierung von
Lebeasmittelverschwendung® (Anlage 1) wurde im Referat 216 erarbeitet und hausintern
abgestimmt. Jetzt soll es mit den fachlich betroffenen Bundesministerien (BMU, BMBF,
BMWi, BMJV und BMZ) abgestimmt werden. Das Eckpunktepapier stellt die Grundlage fiir
die gemeinsam mit den Ressorts, den Bundesldndem und allen Akteuren entlang der Wert-
schopfungskette zu entwickelnde Strategie zur Reduzierung von Lebensmittelverschwen-
dung dar.

Die Strategie soll dem Kabinett vorgelegt werden.

. Stellungnahme

Die Reduzierung der Lebensmittelverschwendurig ist eine gesamtgesellschaftliche Aufgabe.
Daher werden alle Akteure der Zivilgesellschaft, Wirtschaft und Forschung in den nationa-
len Prozess zur Entwicklung von MaBnahmen und Zielvereinbarungen gegen Lebensmittel-
verschwendung einbezogen.

Das vorliegende Eckpunktepapier stellt den Status quo, die Herausforderungen und die
Handlungsfelder, die sich fiir die Reduzierung von Lebensmittelverschwendung entlang der
Wertschopfungskette ergeben, dar. AuBerdem werden erste konkrete Ma8nahmen im Rah-
men der Strategie wie z.B. Bund-Landerplattform tibernimmt die Aufgaben eines iibergrei-
fenden Steuerungsgremiums skizziert.

Nach der Ressortabstimmung sollen zunichst die Bundeslinder und danach Vertretc;-innen
und Vertreter der Wirtschaft, Zivilgesellschaft und Wissenschaft beteiligt werden. Die ge-
meinsam erarbeitete und abgestimmte Strategic soll anschlieBend dem Kabinett zur Ab-
stimmung vorgelegt werden.

Fiir den Herbst sind erste Arbeitstreffen der sektorspezifischen Runden Tische und ein
Netzwerktreffen der sektoriibergreifenden Bund-Linder Plattform geplant. Im Ergebnis sol-
len konkrete MaBnahmen und jeweils Zeitpline mit Zwischenzielen vereinbart werden. Die
Plattform dient der Vernetzung aller Akteure und nimmt die Schnittstelien zwischen den
Sektoren in den Fokus.




1II.

Daraus ergibt sich folgender Zeitplan:

Einleitung der Ressortabstimmung

Abstimmung des Eckpunktepapiers mit den Ressorts bis
Abstimmung mit Lindern und Verbédnden und gemeinsame
Erarbeitung der Strategie

Vorlage an die Leitung und Abstimmung der Strategic
Kabinettbefassung

Erste Arbeitstreffen

Die begleitende Kommunikation zur Strategie und zum Prozess wird mit den MK-Referaten

abgestimmt.

Vorschlag

Zustimmung zur Einleitung der Ressortabstimmung.
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Anfang Juli 2018
Ende Juli 2018

August 2018
September 2018
Oktober 2018
November 2018
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Einleitung :

Lebensmittelverschwendung ist aus ethl;cher, dkologischer und tkonomischer Sicht nicht
akzeptabel. Die Agenda 2030 fUr Nachhaltige Entwicklung der Vereinten Nationen und die Deutsche
Nachhaltigkeitsstrategie legten daher fest, die Lebensmittelabfé!le deutlich 2u reduzieren. Die G20-
Agrarminister erkliren ebenfails, Mafinahmen gegen die Lebensmitteiverschwendung 2u ergreifen.
Im Koalitionsvertrag bekennt sich Deutschland erneut zu dem International vereinbarten Ziel, bis
2030 die Lebensmittelverschwendung pro Kopf auf Einzelhandels- und Verbrauctierebene zu
halbieren und entlang der Produktions- und Lieferkette Nahrungsmittelverluste einschtieRlich
Nachernteverlusten zu verringern. Dieses Ziel ist sehr ambitioniert und kann national nur mit allen
Akteuren entlang der Wertschdpfungskette erreicht werden. Die Strategie zur Reduzierung von
Lebensminelierschwendung soll den Prozess koordInieren und fiir Transparenz und Kohiarenz
insbesondere zur europdischen und interationalen Ebene sorgen.

Die Strategie gibt den Rahmen vor, um gemeinsam MaBnahmen zur Vermeidung von
Lebensmittelabfillen festzulegen und ein gesellschaftliches Umdenken zu erreichen: mehr
Wertschitzung gegentiber unseren Lebensmitteln und den Ressourcen fir deren Herstellung.

Kontext und Herausforderung

Lebensmittelabfille in Deutschland

Die Herstetlung von Lebensmitteln beansprucht wertvolle Ressourcen wie Land, Wasser, Energie,
Treibstoff und Arbeitskraft, deshalb kann Lebensmittelverschwendung nicht hingenommen werden.
Die 8konomischen Auswirkungen der Lebensmittelverschwendung in Deutschland liegen bei rund
30 Mrd. Euro. Angesichts der 8kologischen, sozialen und wirtschaftlichen Vorteile, die sich aus der
Vermeidung von Lebensmittelabfiillen ergeben, sollten alle Akteure eln Interesse daran haben,
spezifische MaBnahmen zur Reduzierung von Lebensmittelverschwendung festzulegen.

Definitionen

Lebensmittelverschwendung kann greifbar gemacht werden, indem LebensmittelabFille gemessen
und bewertet werden. Aufgrund der Anzahl der beteiligten Akteure und der vielf4ltigen Ursachen, ist
es jedoch schwierig, die Mange der Lebensmittelabfalle zu erfassen. Fur dle Datenerhebung und
Bewertung und um den Erfolg der ReduktionsmaRnahmen feststellen zu kdnnen, wird derzeit
ressortiibergreifend an-einem Indikator und einem Methodenpapier gearbeitet (s.u.).

Die Deflnition fiir Lebensmittelabfall varilert nicht nur global sehr stark, sie wird auch innerhalb
Deutschlands und in verschiedenen Institutionen unterschiedlich genutzt. Wir werden die in den
{iberarbeiteten Rechtsvorschriften fir Abfille der EU {Richtlinie (EU) 2018/851) eingefiihrten
Definitionen nutzen:

* tebensmittel sind alle Stoffe oder Erzeugnisse, die dazu bestimmt sind oder von denen nach
verninftigem Ermessen erwartet werden kann, dass sie in verarbeitetem, teilweise
verarbeitetem oder unverarbeltetem Zustand von Menschen aufgenommen werden.

e Dazuzjhlen auch Getrinke, Kaugummi sowie alle Stoffe — elnschlieRlich Wasser — , die dem
Lebensmittel bei selner Herstellung, Ver- oder Bearbeitung absichtlich zugesetzt werden.

2-




« Pflanzen werden erst nach der Ernte und Tiere erst nach der Schlachtung als Lebensmitteln
gewertet, _

¢ Lebensmittatabfille sind Lebensmittel, die entlang der gesamten Wertschipfungskette zu Abfall
geworden sind. Damit z&hlen auch so genannte Lebensmittelverluste und Nachernteverluste zu
Lebensmittelabfallen.

Wo Abfille entstehen

Lebensmittelabfélle entstehen an jedem Punkt der Wertschdpfungskette. Die Ursachen sind kbmplex
und sehr vielfékig. In Deutschiand entstehen rund 11 Millionen Tonnen Lebensmittelabfalle im Jahr,

wobei 61 Prozent in den privaten Haushalten und je 17 Prozent von Industrie und GroRverbrauchern
verursacht werden. In der Landwirtschaft wurden Nachernteverluste je nach Produkt zwischen 3 und

11 Prozent erfasst,
. Sektor Ursachen von Lebansmittelverschwendung
Primérproduktion Produkt- und Qualititsstandards werden nicht erreicht
I Verluste bei der Lagerung und dem Tragg_on" Gl e ==
Verarbeitung zu Beschidigung beim Produzieren, Verpacken und Transportieran
Lebensmitteln Verderb durch Kontamination oder falsche Temperaturkontrolle
Techaische Stérungen o
Proben und Riickstellmuster fir Qualititsnachweis von verarbeiteten Produkten
Uberproduktion und Fehlplanung u.a. durch nicht planbare, ungleichmiiRige
Nachfrage
_ o Retouren aus dem Handel 'y
GroB- und Einzethandel Falsches Vorratsmanagement u.a. 2u viel geordert, rotieren von Vorriten

{Neues wird vor Altem verkauft), falsche Temperaturen oder Licht
Mindesthaltbarkelts- bzw. Verbrauchsdaten iiberschritten

Hohe Anforderungen an Qualitst und Frische; Produkte nicht mehr-
verkaufsfihig oder marktgngig ,

Uberangebot gekoppelt mit groRer Warenvieifalt

Beschidigung von Verpackungen
Kiihlketten unterhrochen
Marketingstrategien

AuBer-Haus-Verpflegung mit  Einkauf und Speisenplanung, Fe hibestellung
Restaurants, Catering u.a. Verarbeitung, Zubereitung, Lagerung, Portionlerung

(berschisse, zu viel in der Ausgabentheke

Rechtliche Aspekte (Hygienerichtlinien, Rilckstellproben}
Verbraucherverhalten (Essen schmeckt nicht, zu groBe Portionen, falsches
Angebot)

Kurzfristige Bedarfsinderungen (Anzahi der zu verpfiegenden Personen}

private Haushalte Haltbarkeit von Lebensmitteln, in erster Linia landen frische Lebensmittel wie
Obst, Gemiise, Brat und Backwaren in der Tonne
Zu grole Einkaufsmengen, falsche Planung wie 2.B. zu viel gekocht
Falsche Lagerung




Laufende Arbeiten

Seit einigen Jahren werden bereits MaBnahmen und Projekte zur Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung in ganz Deutschland durchgefiihrt, wie die fo!genden Ausfithrungen und
die als Best-Practice-Beispiele in der Anlage und auf der Plattform

www.lebensmiftelwertschaetzen,de zeigen,
Bundesregierung

Die erfolgreiche Kampagne Zu gut fir die Tonnel fiir mehr Lebensmittelwertschatzurig wird vom
BMEL finanzlert und informiert Verbraucherinnen und Verbraucher mit vielen verschiedenen
Materialien Gber den Wert von Lebensmitteln, die Ursachen der Lebensmittelverschwendung und
Méglichkeiten, diese zu reduzieren. Diese Kampagne wird ausgebaut und soll alle Sektoren der
Wertschopfungskette ansprechen.

Auf der Internet-Plattform www.lebensmittelwertschaetzen.de verbffentlichen die Bundesregierung
und die Bundesldnder gemeinsam Initiativen gegen Lebensmittelverschwendung, rufen weitere
Akteure auf, ihre Projekte zu présentieren und erhdhen so ebenfalls die Aufmerksamkeit filr dieses

Thema,

Die Bundesreglerung investiert derzelt rund [14 Millionen Euro | Forschungsprojekteund - . | kommentar [TDAS]: Cas Ist der Amieit |
. . . y N . des BMEL Bitta den Betrag durch die

Innovaticnen, die t?le Reduzierun.g der Lebensmittelverschwendung zum 2iel haben; beispielswelse Ressorts, dle ehenfall in dom Berelch

zu Ressourceneffizienz, Lebensmittelverarbeitungsprozessen, intelligenten Verpackungen oder zum Forschung und innovationen fardarm

entsprechand echdhen. ]
—

Wegwerfverhalten der Konsumenten. Sie fordert die Entwfcklung digitaler Losungen, um die L
Umverteilung von Lebensmitteln zu erleichtern. Es werden innovative Messsysteme geférdert, um
ukunftsfahige Ansétze fiir einén nachhaltigen Umgang mit Lebensmitteln, 2.8. bei der Erfassung von

Lebensmittelabfélien in der AuBer-Haus-Verpflegung, zu erarbeiten,
Bundesldnder und Kommunen

Die Bundesi3nder und Kommunen tragen die Hauptverantwortung fiir das Abfallmanagement. Sie
sind daher wichtige Partner bei der Vermeidung von Lebensmittelabfalien, Zahlreiche Initiativen und
Aktionen in den Léndern und auf kommunaler Ebene gibt es bereits:

® Inacht Bundeskindern ist die Vermeidung von Lebensmittelabfiilen im Abfallwirtschaftsplan
verankert,

*  Akteure sind durch Runde Tische und in Biindnissen vernetzt.

¢ Daten zu Lebensmittelabfillen werden erhoben. '

e  Durch Infdnnatiopsmaterialien‘ und auf Veranstaltungen wird Wissen vermittelt. '

*  [gof. Ergiinzung durch die Linder]

Wirtschaft

Lebensmittelunternehmen, ob Produktion, Handel oder Gastronomie finden Losungen, um
Lebensmittelverschwendung zu reduzieren:

s Aktionshiindnis von Handelsuntérnehmen, Vérwaltu ng, Forschung und gemeinnitzigen
Vereinen (REFRESH Steering Committee) zur indirekten Abfalidatenerfassung und
Erfahrungsaustausch hinsichtlich MaBnahmen gegen Lebensmittelabfille



i
i
i
i
i
i

o Aufkldrung zum Mindesthaitbarkeitsdatum auf Verpackungen von Molkereiprodukten

s Aktionen zur Vermarktung von Obst und Gemt)se, das nicht den Vermarktungsnormen
entspricht

« Entwicklung eines Abfall-Analyse-Tools in der AuBer-Haus-Verpflegung zur genauen
Erfassung von Abfalldaten und Identifizleren der Ursachen; Entwicklung vori ersten
Magnahmen gegen Verschwendung {United Against Waste)

e [gof Ergﬁnzung'durch Wfr!schaf;svefb&nde}

Zivilgesellschaft

2ahlreiche Vereine und Org'anisationen tragén dazu bei, nicht mehr marktgangige l.’ebensmin:el, die
noch fiir den Verzehr geeignet sind, vor dem Abfall zu retten. Sowohl die injtiative des BMEL gegen
Lebensmittelverschwendung Zu gut fur die Tonne! als auch andere Initiativen wie z. B. foodsharing
und entsprechende Medienberichterstattung haben die Menschen offensichtlich erreicht und fir
mehr Lebensmittelwertschitzung sensibilisiert. Dann laut Umfragen der Geseflschaft fir
Konsumforschung kaufen die Verbraucherinnen und Verbraucher bereits bawusster ein, damit nicht
mehr so viel weggeworfen wird [Hiibsch, 2018).

Uber 930 Tafeln mit mebr als 2.100 Tafel-Laden und Ausgabestelien versorgen regelmiRig bis zu 1,5

“Millionen bedurftige Menschen mit Nahrungsmitteln, die sonst weggeworfen werden. 60.000

ehrenamtliche Helferinnen und Helfar engagieren sich fiir die Tafeln.

Slow Food Deutschland engagiert sich seit Jahren mit vielen ffentlichen Aktionstagen,
Bildungsveranstaltungen und Informationsmaterialien, um gegen Lehensmittelverschwendung
vorzugehen.

Mit Hilfe von Apps organisieren Verbraucherinnen und Verbraucher Tauschplattformen, um
Lebensmitte! vor dem Abfall zu retten.

Verschiedene Organisationen suchen proaktiv Partner unter den Lebensmittelerzeugern entlang der
Wertschdpfungskette, unterstitzen solidarische Landwirtschaft oder nehmen Lebensmittel von
Landwirten ab, die sonst auf dem Feld blieben und nicht vermarktet werden.

1

faof. Ergéinzung durch Zivilgeselischaft)
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Wissenschaft

Neben Innovationen in Unternehmen der Privatwirtschaft entwickeln Forschungseinrichtungen neue
Methoden und Techniken, um Lebensmittelverluste zu minimieren bzw.-dle Voraussetzungen dafir
zu schaffen. Im Rahmen von Projektarbeiten werden einerseits umfassende Bitanzlerungsmethoden
und anderseits effiziente Malnahmen, in Zusammenarbeit mit Praxispartnern, entwickelt. Bisherige
Forschungsaktivititen haben bereits éine Reihe von MaRnahmenbiindeln und Handlungsoptionen
e'mpfohlen, die in einem Dialogprozess in die Praxis Giberfiinrt werden kdnnen.

Auf europdischer und internatiohaler Ebene sind deutsche Forschungseinrichtungen an

transnationalen Kooperationsprojekten beteiligt. Das europiische SUSFOOD fbrdert seit 2020

praxisnahe Forschung zur nachhaltigen Lebensmitteiproduktion sowie Reduzierung von

Umweltbelastungen und Abfillen und bezieht Aspekte des nachhaltigen Konsumentenverhaitens

und die Verbesserung der Wettbewerbsféhlgkeit der europdischen Lebensmittelindustrie ein. .

Beim Meeting of Agriculture Chief Scientists der G20 Staaten (MACS-G 20) wurde 2015 beschlossen,
die Forschungs- und Politikberatungskapazititen zu biindeln und eine Initiative zur spirbaren
Reduzierung der Lebensmittelverschwendung zu griinden. Deutschland iibernahm die Federfihrung
und sammetlt seit 2016 auf einem globalen Forschungsnetzwerk (wwwi.zlobal-flw-research.org)
entsprechende Forschungsprojekte und Expertenprofile. Hier kénnen Unternehmen und
Forschungseinrichtungen nach Partnern und Forschungsarbeiten suchen, .

Bedarf an interdisziplinarer Forschung (Sozial- und Naturwissenschaftler, Agrarokonomen) besteht in
allen Bereichen der Wertschdpfungskette, um der Frage nachzugehen, wo und wie
Lebensmittelabfille vermieden und hdhere Wertschitzung erzieit werden kénnen. Die
Férderprogramme der Bundesreglerung werden erginat durch Ianderfinanzierte Projekte und
privatwirtschaftliche Forschung, um den Bedarf abzudecken.

{gof. Ergénzung dyrch Wissenschaft]
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Herausforderung annehmen

Die Reduzlerung der Lebensmittelverschwendung ist gleichzeitig eine gute Mabglichkeit, um
Maknahmen zum Schutz unserer Umwelt und des Klimas zu ergreifen, wirtschaftlichen Verlusten
vorzubeugen und zur Ernahrungssichérung beizutragen. Durch Lebensmittelab_falle sind kumulie(te
produktbezogene Treibhausgas (THG)-Emissionen in der GrdRenordnung von 0,5 t CO2-Aqu. pro
Einwohner und Jahr zu verzeichnen und for Deutschland Insgesamt ¢a. 38 Mio. t CO2-Aqu. {lepsen
und Vollmer 2016). Darin enthalten.sind Emissionen aller am Ernédhrungssektor beteiligten
Wirtschaftsbereiche und auch die im Ausland entstehenden Emissionen, die mit dem Konsum von
Nahrungsmitteln in Deutschland zusammenhingen.

Die bereits laufenden Arbeiten bieten eine wertvolle Grundlage. Darauf kBnnen wir aufbauen, aus
den Erfahrungen lemen, uns wirksam einsetzen und weiterarbeiten, wihrend wir unserem Z2ie|, die
Lebensmittelverschwendung bis 2030 zu reduzleren naherkommen.

Handlungsfeld 1 - Politischer Rahmen

Die Fokussierung auf besonders wirksame MaBnahmen ist entscheidend fiir die Reduzierung der
Lebensmittelverschwendung.

¢ Eine nationale Baseline wird als Grundlage fir das Mcnitorit{g berechnet und dient der
Maessung des Fortschritts hinsichtlich unseres gemeinsamen Ziels.

¢ Die Daten werden analysiert und die Bereiche priorisiert, dle die gréRten Potenziale
aufweisen, Lebensmittelabflle zu reduzieren und Energie, Wasser, Arbeitskraft einzusparen.

¢. Eine Plattform for alle Interessengruppen wird durch das BMEL eingerichtet, um die Akteure
zu vernetZen und jéhrlich iber Fortschritte zu berichten.

¢ Ansektorbezogenen Runden Tischen werden frejwi llige Selbstverpflichtungen mit
Lebensmittelunternehmen getraffen und kankrete MaRnahmen gegen
Lebensmittelverschwendung festgelegt.

¢ Ein ressort- und landeriibergreifendes Steuergremium identifiziert im Laufe des Prozesses
weitere Handlungsfelder und setzt ggf. neue Schwerpunkte.

¢ Gesetzgebungen werden hinsichtlich Hirden und Barrieren bei der Umverteilung von
Lebensmitteln tiberprift, wobei ein lénderiibergreifender einheitlicher Vollzug und Umngang
mit gemeinniitzigen Organisationen angestrebt wird.

Handlungsfeld 2 - Prozessoptimierung in der Wirtschaft

Die Verbessering der bestehenden Unternehmensprozesse im Sinne einer nachhaltigen Entwicklung

“Ist eln wichtiger Bestandteil der Agenda 2030 (DG 12) und deckt sich mit den Anforderungen einer

verantwortungsvollen Unternehmensfihrung. Damit iibernehmen Betriebe nicht nur
gesellschaftliche Verantwortung, sie erhShen damit die Chance, ihre eigéne Position im Wettbewerb
2u verbessern. Dies gilt auch fiir das Vermelden und Verringern van Lebensmittelabfallen, In den
verschiedenen Sektoren der Wertschdpfungskette kdnnen Kosten gesenkt, die Produktivitat
gesteigert und positive Auswirkungen auf den Ressourcenverbrauch erreicht werden. Diese Vorteile
kdnnen durch Unternehmen realisiert werden, die sich fir eine kontinuierliche Verbesserung in ihren




Betrieben engagieren. Die unter Handlungsfeld 1 genannten Runden Tische werden diesen Prozess
begleiten und verstiirken., -

e Produktionsprozesse werden analysiert, um festzustellen, wo Lehensr;littelabfalle entstehen
und MaBnahmen ansetzen kénnen. ]

e Geschiftsprozesse werden regeimatRig kontrolliert und angep'asst; um Lebensmittelabfille
wiihrend Produktion und Transport zu minimieren.

¢ Innovationen werden geférdert und die Ubernahme in die Praxis vorangetrieben, die die
Prozesse hinsichtlich Abfalireduktion verbessern. :

s  MaBnahmen gegen Lebensmittelverschwendung werden in Unternehmensroutinen
iibemommen,

¢ Schnittstellen zwischen den Sektoren werden analysiert und Manahmen
sektoribergreifend entwickelt und umgesetat.

* Rejevante Intéressengruppen werden einbe'zoggn und Xaoperationsméaglichkeiten gepriift,

Handlungsfeld 3 - Verhaltensinderung bei allen Akteuren

Die Einstellungen und Verhaltensweisen 2u unseren Lebensmitteln wollen wir ndern. Eine
Schiiisselkomponente bei Vérhaltensdnderungen ist die Aufklsrung der Gesellschaft Gber die
Vorteile, die sich aus der Reduzierung von Lebensmittelverschwendung fiir jeden Einzelnen und fisr
die Geselischaft insgesamt ergeben,

¢ Die Kampagne des BMEL Zu gut fir die Tonnel wird Uberarbeitet und ais
Informationskampagne fiir die gesamte Wertschapfungskette weiterentwickelt,

* Soziale Medlen, wie Instagram, Twitter und Facebook werden verstérkt in der
Kommunikation genutzt, um insbasondere Jugendliche und junge Erwachsene zu erreichen.

® Lebensmiftelunternehmen integrieren die Thematik Irf Ausbildungs- und
Fortl?i!dungsprogramme, sensibilisieren Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter dadurch
hinsichtlich Lebensmitte Iverschwendung und erhshen das Wissen um die Vermeidung von

, Lebensmittelabfilien. ‘
* Inder Wissenschaft wird ein ,social Lab" etabiiert, um die Vielfaft der Menschen ung des
’ vielschichtigen Systems widerzuspiegeln, gemeinsam nach Ursachen von Problemen zu

suchen, Lésungen zu erarbeiten und im Alltag 2u erproben. So ermbglichen wir mehr
Kreativitdt und schlieBen lokales und informelles Wissen der in dem vielschichtigen System
Lebenden ein,

Handlungsfeld 4 -Potenziale durch Digitalisierung

In unserer modernen, vielfsltigen Lebenswelt, in der die Menge der Lebensmittelabfille sehr groR ist,
sind digitale Ldsungen fir komplexe logistische Verteilungsaufgaben ein weiterer mdglicher Weg zur
Reduzierung von Lebensmitte!verschwendung.

Digitale Innovationen wie die Blockchain-Technologie sofiten hinsichtlich ihres Nutzens innerhalb der
Lebensmittel-Lieferkette untersucht werden. Die hohe Transparenz, dezentrale Datennetzwerke, die
schneite Datenverfiigbarkeit und die Méglichkeit der Riickverfolgbarkeit soliten auch fiir die
Reduzierung der Lebensmittelverschwendung genutzt werden.




Das BMEL beabsichtigt 2.8. im Rahmen seines Innovationsprogramms ein Projekt der Deutschen
Tafeln zu fdrdern, welches mit Hilfe der Digitalisierung das Abgabesystem awischen Handel und
Tafeln verbessern soll. Durch digitale Losungen fiir das Abgabesystem sollen weitere Partner bei
Lebensmittelherstellern, in der Landwirtschaft und in der AuRer-Ha us-Verpflegung gefunden werden,
um die tebensmittelverschwendung durch Umvertellung an Bedlirftige 2u reduzieren.

intelligente Verpackungen, die die Genusstauglichkeit und Sicherheit von Lebensmitteln genau
anzeigen, soliten zilgig 2ur Marktreife gebracht und in die Praxis Gberfihrt werden. BMEL férdert
durch sein Innovationsprogramm entsprechende Forschungsvorhaben, die auch anspruchsvolle
Fragen etwa zur nachhaltigen Praduktion solcher Verpackuﬁgen adressieren. Intélligente
Verpackungen kdnnen die Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums fir bestimmte Produktgruppen
ergdnzen und genauere Anhaltspunkte zur Verzehrfihigkeit der Lebensmitiel geben, sodass diese
g&f. noch verzehrt und vor dem Abfall bewahrt werden kénnen.

Der Weg in die Zukunft

Eine Halbierung der Lebensmittelabfille in Deutschiand bis 2030 arfordert gemeinsame
Anstrengungen, die durch eine konsequente Koordinierung durch die Bundesregierung und einen

klaren StrategieAktionsplan unterstiitzt werden. '

Jeder spielt eine Rolle

v

Jeder sollte In seinem Alitag unseren Lebensmitteln mehr Wertschiitzung eritgegenbringen. Um in
den vier Handiungsfeldern érfolgreich zu sein, miissen alle - Biirgerinnen und Biirger,
Unternehmerinnen und Unternehmer, Wissenschaftlerinnen und Wissenschaftler, Politikerinnen und
Politiker - ihren Beitrag leisten und Verantwortung tbernehmen. Wir missen:

¢ Zusammenarbeiten, um die gemeinsamen Ziele zu erreichen

* Innovativ sein, um Lésungen zu finden

¢ Unsere Lebensmittel wertschitzen

¢ Wissen und Daten teilen, damit wir besser informiert Entscheidungen treffen kénnen

Die Bundesregierung und die Regierungen der Bundeslénder unterstiitzen den Prozess, indeim sie die
Kommunikation und Zusammenarbeit zwischen den Akteuren erleichtern. Sle sensibilisieren die
Verbraucheril_'men und Verbraucher hinsichtlich Lebensmittelverschwendung, teilen Daten und
Wissen und unterstitzen die Umsetzung der Manahmen, '

Die Wirtschaft ist am besten in der Lage, Losungen fiir Unternehmen zu finden, Bereiche mit
Marktpotenziai zu erkennen und Médglichkeiten zur Effizienzsteigerung zu identifizieren, um
Lebensmittelabfilie entlang der Lebensmittellieferkette zu reduzieren,

Forscherinnen und Forscher tragen dazu bei, zu verstehen, wo und wie viele Lebensmitte] vom Acker
bis zum Teller verschwendet werden. Sie liefern Bilanzlerungstools auf Grundlage valider Datensitze
und analysieren Effekte von MaBinahmen. Die Forschungsgemeinschatt kann mit umfassenden
Bewertungsmatrizes Ressourceneinsatz, Kiima-.und Umweltbeiastu ngen sowie monetire
Einflussfaktoren und Vermeidungskosten beriicksichtigen.
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i’ Die Zivilgesellschaft, Organisationen und Vereine spielen eine wichtigé Rolle bei der Umverteilung
von Nahrungsmitteln, aber auch bel der Aufklarung und Sensibilisierung durch Aktionen und
Kampagnen.

Konsequente Politik als Schliissel

Die Umsetzung der Strategie erfordert eine zentrale Stelle, die koordiniert und moderiert. Das BMEL
hat 2017 eine Koordinierungsstelle im Bundeszentrum fir Ernhrung installiert. Sie wird
sektoriibergreifend und entlang der gesamteh Waertschdpfungskette tatig sein und jahriich Uber die
Umsetzung der Manahmen 6ffentlich Bericht erstatten,

Die Umsetzung der Strategie sol! im Herbst 2018 durch Einbinden aller Akteure und der Vereinbarung
von MaBnahmen und Zielen starten:

* Im Rahmen der Deutschen Nachhaltigkeitsstrategie (DNS) wird ein Indikator entwickelt, mit
dem es maglich ist, die Lebensmittelabfille Gber alle Stufen der Wertschépfungskette zu
quantifizieren und den Reduzie rungserfolg nachzuweisen.

» Eine 20gige Verbesserung der Datenverfigbarkeit und -qualitét ist wichtig, Die Lebensmittel-

| . unt'erne‘hmen ibernehmen Veranfwonung und unterstiitzen die notwendige Daten-
erhebung.

s Eine ressortiibergreifende Arbeitsgruppe (BMEL, Thilnen-institut, BMU, UBA, Destatis) ur’
Entwicklung einer Methode fiir den Indikator der DNS in Kohdrenz zu den Beratungen auf
EU-Ebene entwickeit derzeit ein Methadenpapier.

»  Auf dieser Grundiage wird Ende 2018 / Anfang 2019 die Baseline als Ausgangspunkt der
Messungen, zum Aufbau eines kontinuierfichen Monitorings und 2ur Beurteilung der
Fortschritte Im Auftrag der Bundesregierung erhoben, dabel werden auch die Einsparungen

- von THG-Emissionen durch reduzierte Lebensmittelabfille beriicksichtigt.

"a AbHerbst 2018 werden Projektvereinbarunzen und freiwillige Selbstverpflichtungen mit
konkreten MaBnahmen urid Tellzielen an den eigens-dafiir eingerichteten Runden Tischen
unterzeichnet.

[ ¢ Die Bund-Ldnder-Plattform Obernimmt die Aufgaberi'des iibergreifenden Steuergremiums.

*  Zugut fir die Tanne! wird 2018 Oberarbeitet. Als Dachmarke und informationskampagne
wird sie wichtiger Bestandteil der Strategie sein,

® Die.im Herbst 2017 gemeinsam von Bund und Lindern verdftentlichte Internetseite
www.lebensmittelwertschaetzen.de wird zur zentralen Plattform der Strategie auégebaut,
auf der Zielvereinbarungen, Manahmen und Fortschritte in der Umsetzuong transparent
dokumentiert werden. Die jihrlichen Berichte aus den Handlungsfeldern werden hier
verbffentlicht.

*  Ab201% werden priorisierte MaRnahmen umgesetzt.

Quellen

T. von Borste! et al (2017):
Ein Drittel landet im Mill, Zwischenbilanz 2017; Fakten und Messergebnisse zum deutschlandweitén
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H. Hiibsch und W. Adiwarth (2018):
Systematische Erfassung von Abfallen der privaten Haushalte in Deutschland. Schlussbericht der
Gesellschaft fir Kansumforschung |GfK) durchgefihrt fiir das BMEL

https://www.bmel.de/SharedDo ocs/Downloads/Ernashrung/GFK-

Analyse Tl.pdf? blob=publicationFile

BMEL-Emdhrungsreport (2018):

Deutschland wie es isst. http_;:(gwww.bm_e!.de[DE[grriaehrgn'g[ Texte/Ernaehrungsreport2018. htm!

P. Campoy-Mufioz, M. A. Cardenete und M. C. Delgado [2017):
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accounting matrices. Resources, Conservation and Recycling. 122:202-209

Hafner et al. (2012):
Ermittlung der weggeworfenen Lebensmittelmengen und Vorschidge zur Verminderung der
Wegwerfrate bei Lebensmittein in Deutschland,

D. Jespen, A. Volimer, U. Eberle, j. Fels und T. Schomerus (2016}
Entwlckiung von instrumenten z2ur Vermeidung von Lebensmittelabfsllen. Hrsg. Umweltbundesamt.
Texte 85 / 2016

S. Noleppa, M.Cartshurg (2015):
Das groBe WegschmeiRen. Hrsg. WWF Deutschland
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Anlage zum Eckpunktepapier der Strategie zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung

Best practice Beispiele gegen Lebensmittelverschwendung in

Deutschland

SirPlus ist ein Laden und Onlineshop, in dem gerettete Lebensmittel verkauft werden. 2017
eréﬁneteﬁ die SirPlus-Griinder den ersten reinen Food-Outlet in Berlin. Hier werden Lebensmittel
angeboten, die im Handel nicht verkauft oder in der Produktion aussortiert wurden. Die Initiatoren
wollen auf das Problem der Lebensmittelverschwendung aufmerksam und Lebensmittelretten zum
Mainstream machen. Dariiber hinaus spendet SirPlus 20 Prozent aller Lebensmitte! an gemeinniitzige
Einrichtungen wie Fliichtlingsunterkiinfte, Kinder- und Obdachloseneinrichtungen. Innerhalb der
ersten sechs Monate hat SirPlus 600 000 Produkte bzw. rund 300 Tonnen Lebensmittel gerettet. Das
Ziel ist es, in den ndchsten fiinf Jahren insgesamt eine Million Tonnen Lebensmitte) vor der Tonné zu
bewahren. Dazu sind 35 weitere Liden in Planung. Daneben solles einen digitalen Marktplatz geben,
auf dem Landwirte, Hersteller und der Handel Uberschissiges anbieten und verkaufen kénnen.
SirPlus ist Gewinner des Bundespreises 2018 in der'Kategorie Handel. '

Die Gértnerei Schnelles Griinzeug konserviert iiberschiissiges Gemiise durch Eermenta;tion, um
iibrig gebliebenes Gemiise sinnvoll zu verwerten. Seit 2015 fermentiert der Betrieb Uberschiissiges
Gem{ise vom Feld oder Gemiise, das einen Markttag hinter sich hat und nicht mehr verkauft werden
kann. Die erzeugten Produkte sind roh, vegan, probiotisch und frei.von jeglichen Zusatzstoffen. Das
~Fermentierte Grinzeug” vertrelbt die Girtnerel {iber einen Oniineshop und in der Gastronomie. Im
Jahr 2017 wurden rund zwei Tonnen Gemiise durch Fermentation vor dem Verderb gerettet. Um die
Menge deutlich erhdhen zu kdnnen, musste eine eigene Produktionsstitte aufgebaut werden. So
entstand neben der Gértnerei ein 130 Quadratmeter grofles Fermentationsgebiude mit neuer
Produktionsstrecke. Sie ist darauf ausgelegt, jahrlich rund 20 Tonnen Gemiise zu fermentieren. Es
werden dann nicht nur eigene Uberschiisse verarbeitet, sondern wie urspriinglich geplant
zunehmend auch die der anderen Gértnereien. Die Gartnerei ist Gewinner des Bundespreises 2018 in
der Kategorie Landwirtschaft und Produktion.

NORDSEE GmbH reduziert Lebensmittelabfall auf verschiedenen Wegen, unter andere;n {iber
Doggybag-Statlonen in 23 Filialen, Damit Gaste ihr Ubrig gebliebenes Essen fiir zu Hause einpacken
kénnen, finden sich in zunichst 23 der 370 Filialen sogenannte Doggybag-Stationen. Dort sind gratis
nachhaltige To-go-Verpackungen erhiltiich. Anhand der verbrauchten Verpackungen konnte das
Unternehmen feststellen, dass die Doggybag-Stationen sehr gut angenommen werden, NORDSEE
plant daher, diese auch in weiteren Filialen anzubieten. Das Ziel ist eine hundertprozentige
Versorgung. Dariiber hinaus bietet NORDSEE kurz vor Ladenschluss im Rahmen der Aktion #30 % in
den letzten 30 Minuten” 30 Prozent Rabatt auf alle fertig zubereiteten Lebensmitte! aus der Theke.
50 bleiben weniger Reste Gbrig. Die NORDSEE GmbH ist Gewinner des Bundespreises 2018 in der
Kategorie Gastronomie.



Anlagg zum Eckpunktepapier der Strategie zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung

Wirf mich nicht weg! will durch Aufklirung und Wissensvermittlung in Schulklassen .
Lebensmittelabfiile verringern helfen. Was ist der , Auge-Nase-Mund-Check", wie riumt man einen
Kihlschrank richtig ein oder wie erkennt man alte Eier? Das Projeki des Regionalen Umweltzentrum
Hollen e. V. besucht pro Jahr 50 Grundschulen bundesweit. Die Kinder lernen an fiinf
handlungsorientierten Stationen, wie sie das Wegwerfen von Lebensmitteln vermeiden kénnen.
Nicht mit dem erhobenén Zeigefinger, sondern mit einfachen Tipps und Tricks werdén die Schiiler
ausgebildet und fungieren als Multiplikatoren auch fiir ihre Familien. Mittierweile haben tiber 3 300
Kinder aus 150 Schulklassen an dem Projekt teilgenommen. Im Rahmen des Projekts fand 2017
gemeinsam mit der Kinderzeitschrift GEOlino ein Schiilerwettbewerb statt. Die Kinder hatten die’
Aufgabe, selbst eine Idee gegen die Verschwendung zu entwickeln, und konnten Videos, Bilder,
Plakate etc. einsenden. Das Projekt hat den Bundespreis 2018 In der Kategorie Gesellschaft und
Bildung gewonnen.

DingsDums Dumpling ist ein Gastronomie Start-up in Berlin und produziert und verkauft
handgefertigte Teigtaschen aus Giberschiissigen Lebensmittein. Ein Dumpling ist eine gefulite
Teigtasche, wie 2um Beispiel eine deutsche Maultasche, italienische Ravioli, russische Pelmeni,
japanische Gyoza und viele mehr. Das junge Unternehmen DingsDums Dumpling interpretiert die
Teigtasche im Sinne der Resteverwertung: Hergestellt werden die Dumplings aus geretteten
Lebensmittein. Dadurch sind immer neue Teigtaschen im Angebot, die in Form, Farbe, Zubereitung
und Geschmack stark variieren und eine Fusion aus mehreran Kiichen der Welt sind. Im April eréffnet
das Team ein Restaurant in Berlin-Kreuzberg. Aufgebaut werden Kooperationen zu Partnern aus dem
Lebensmittelhandel. Fiir ihn soll das Unternehmen in Zukunft eine kontinuierliche Abnahme- und
Verarbeitungsmbglichkeit sowie eine Anlaufstelle fir die nachhaltige Verwertung von Lebensmitteln
bieten. Ziel ist es auf lange Sicht, weitere Vertriebsmoglichkeiten auszubauen und somit mdglichst
viele Lebensmittel 2u retten, Das Start up hat den Férderpreis im Bundeswettbewerb 2018
gewonnen.
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L. Sachverhalt

Im Koalitionsvertrag haben sich CDU/CSU und SPD darauf geeinigt, mit den Beteiligten
Zielmarken fiir die Reduzierung vermeidbarer Lebensmittelabfille in der Lebensmittelwirt-
schaft zu vereinbaren. Die Initiative ,,Zu Gut fiir die Tonne soll mit den Lindern zudem zu

einer nationalen Strategic weiterentwickelt werden.

Die Bundesregierung bekennt sich in der Deutschen Nachhaltigkeitsstrategie zu den von den
Vereinten Nationen im September 2015 verabschiedeten Zielen fiir Nachhaltige Entwick-
lung (SDG). Dazu gehért auch, die Lebensmittelverschwendung (LMV) bis 2030 pro Kopf
auf Einzelhandels- und Verbraucherebene zu halbieren und entlang der Produktions- und

Lieferkette Nahrungsmittelverluste einschlieBlich N achernteverlusten zu verringern (SDG

12.3).

Dateiname: 216-BMn LV-Eckpunktepapier.doex; zuletzt geiindert: 03.07.2018 14:08
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Der anliegende Entwurf eines Eckpunktepapiers fiir eine ,,Strategie zur Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung™ (Anlage 1) wurde im Referat 216 erarbeitet und hausintern
abgestimmt. Jetzt soll es mit den fachlich betroffenen Bundesministerien (BMU, BMBF,
BMWi, BMIV und BMZ) abgestimmt werden. Das Eckpunktepapier stellt die Grundlage fiir
die gemeinsam mit den Ressorts, den Bundeslandern und allen Akteuren entlang der Wert-
schopfungskette zu entwickelnde Strate gie zur Reduzierung von Lebensmittelverschwen-

dung dar.

Die Strategie soll dem Kabinelt voreelegt werden.
arec X

Stellungnahme

Die Reduzierung der Lebensmittelverschwendung ist eine gesamtgesellschaftliche Aufgabe.
Daher werden alle Akteure der Zivilgesellschaft, Wirtschaft und Forschung in den nationa-
len Prozess zur Entwicklung von MaBnahmen und Zielvereinbarungen gegen Lebensmittel-
verschwendung einbezogen.

Das vorliegende Eckpunktepapier stellt den Status quo, die Herausforderungen und die
Handlungsfelder, die sich fiir die Reduzierung von Lebensmittelverschwendung entlang der
Wertschopfungskette ergeben, dar. AuBerdem werden erste konkrete MaBnahmen im Rah-
men der Strategie wie z.B. Bund-Lénderplattform tibemimmt die Aufgaben eines iibergrei-
fenden Steuerungsgremiums skizziert.

Nach der Ressortabstimmung sollen zunichst die Bundeslénder und danach Vertreterinnen
und Vertreter der Wirtschaft, Zivilgesellschaft und Wissenschaft beteiligt werden. Die ge-
meinsam erarbeitete und abgestimmite Strategie soll anschlieBend dem Kabinett zur Ab-
stimmung vorgelegt werden.

Fiir den Herbst sind erste Arbeitstreffen der sektorspezifischen Runden Tische und ein
Netzwerktreffen der sektoriibergreifenden Bund-Lénder Plattform geplant. Im Ergebnis sol-
len konkrete Manahmen und jeweils Zeitpléne mit Zwischenzielen vereinbart werden. Die
Plattform dient der Vernetzung aller Akteure und nimmt die Schnittstellen zwischen den
Sektoren in den Fokus.
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Daraus ergibt sich folgender Zeitplan:

Einleitung der Ressortabstimmung Anfang Juli 2018
Abstimmung des Eckpunktepapiers mit den Ressorts bis Ende Juli 2018
Abstimmung mit Lindern und Verbénden und gemeinsame

Erarbeitung der Strategie August 2018
Vorlage an die Leitung und Abstjmmung der Strategie September 2018
Kabinettbefassung Oktober 2018
Erste Arbeitstreffen November 2018

Die begleitende Kommunikation zur Strategie und zum Prozess wird mit den MK-Referaten-
abgestimmt.

Vorschlag

Zustimmung zur Einleitung der Ressortabstimmung,
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Einleitung

Lebensmittelverschwendung ist dus ethischer, kologischer und 6konomischer Sicht nicht
akzeptabe!. Die Agenda 2030 fur Nachhaltige Entwicklung der Vereinten Nationen und die Deutsche
Nachhaltigkeitsstrategie legten daher fest, die Lebensmittelabfille deutlich zu reduzieren, Die G20-
Agrarminister erkldren ebenfalls, MaBnahmen gegen die Lebensmittelverschwendung zu ergreifen.
Im Koalitionsvertrag bekennt sich Deutschland erneut zu dem international vereinbarten Ziel, bis
2030 die Lebensmittelverschwendung pro Kopf auf Einzelhandels- und Verbraucherebene zu
halbieren und entlang der Produktions- und Lieferkette Nahrungsmittelverluste einschiieRlich
Nachernteverlusten zu verringern. Dieses Ziel ist sehr ambitioniert und kann national nur mit allen
Akteuren entlang der Wertschépfungskette erreicht werden. Die Strategie zur Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung soll den Prozess koordinieren und fir Transparenz und Kohirenz
insbesondere zur europdischen und internationalen Ebene sorgen.

Die Strategie gibt den Rahmen vor, um gemeinsam Mafinahmen zur Vermeidung von
Lebensmittelabfillen festzulegen und ein gesellschaftliches Umdenken zu erreichen: mehr
Wertschédtzung gegeniiber unseren Lebensmitteln und den Ressourcen fiir deren Herstellung.

ontext und Herausforderung

Lebensmittelabfiile in Deutschland

Die Herstellung von Lebensmitteln beansprucht wertvolle Ressourcen wie Land, Wasser, Energie,
Treibstoff und Arbeitskraft, deshalb kann Lebensmittelverschwendung nicht hingenommen werden.,
Die 6konomischen Auswirkungen der Lebensmitteiverschwendung in Deutschland liegen bei rund
30 Mrd. Euro, Angesichts der Skologischen, sozialen und wirtschaftlichen Vorteile, die sich aus der
Vermeidung von Lebensmittelabféllen ergeben, sollten alle Akteure ein Interesse daran haben,
spezifische Manahmen zur Reduzierung von Lebensmittelverschwendung festzulegen.

Definitionen

Lebensmittelverschwendung kann greifbar gemacht werden, indem Lebensmittelabfélle gemessen
und bewertet werden, Aufgrund der Anzahl der beteiligten Akteure und der vieifiltigen Ursachen, ist
es jedoch schwierig, die Menge der Lebensmittelabfille zu erfassen. Fur die Datenerhebung und
Bewertung und um den Erfolg der ReduktionsmaRnahmen feststellen zu kénnen, wird derzeit
ressortiibergreifend an einem Indikator und einem Methodenpapier gearbeitet {s.u.).

Die Definition fir Lebensmittelabfall variiert nicht nur global sehr stark, sie wird auch innerhalb
Deutschlands und in verschiedenen Institutionen unterschiedlich genutzt. Wirwerden die in den
liberarbeiteten Rechtsvorschriften fir Abfélle der EU {Richtiinie (EU) 2018/851) eingefiihrten
Definitionen nutzen:

®  Lebensmitiel sind alle Stoffe oder Erzeugnisse, die dazu bestimmt sind oder von denen nach
verniinftigem Ermessen erwartet werden kann, dass sie in verarbeitetem, teilweise
verarbeitetem oder unverarbeitetem Zustand von Menschen aufgenommen werden.

* Dazu zdhlen auch Getrénke, Kaugummi sowie alle Stoffe — einschlieRlich Wasser —, die dem
Lebensmittel bei seiner Herstellung, Ver- oder Bearbeitung absichtlich zugesetzt werden. .



= Pflanzen werden erst nach der Ernte und Tiere erst nach der Schlachtung als Lebensmittein
gewertet.

+ lLepensmittelablEia sind Lebensmittel, die entlang der gesamten Wertschdpfungskette zu Abfall
geworden sind. Damit z&hlen auch so genannte Lebensmitteiverluste und Nachernteverluste zu
Lebensmittelabfallen.

Wo Abfille entstehen

Lebensmittelabfélle entstehen an jedem Punktder Wertschdpfungskette. Die Ursachen sind komplex
und sehr vielfdltig. In Deutschiand entstehen rund 11 Milliohen Tonnen Lebensmittelabfille im Jahr,
wobei 61 Prozent in den privaten Haushalten und je 17 Prozent von Industrie und GroRverbrauchern
verursacht werden. In der Landwirtschaft wurden Nachernteveriuste je nach Produkt zwischen 3 und
11 Prozent erfasst.

Sektor Ursachen vor Lebensmitteiverschwendung
Primdrproduktion Produkt- und Qualitdtsstandards werden nicht erreicht

Verluste bef der Lagerung und dem Transport e e
Verarheitung zu Beschidigung beim Produzieren, Verpacken und Transportieren
Lebensmitteln Verderb durch Kontamination oder falsche Temperaturkontrolle

Technische Stérungen
Proben und Riickstellmuster fiir Qualititsnachweis von verarbeiteten Produkten
Uberproduktion und Fehlplanung u.a. durch nicht planbare, imgleichmiilsige
Nachfrage

_Retouren aus dem Handel

GroB- und Einrethandel Falsches Vorratsmanagement u.a. zu viel geordert, rotieren von Vorriten
(Neues wird vor Altem verkauft), falsche Temperaturen oder Licht
Mindesthaltbarkeits- bzw. Verbrauchsdaten Gberschritten

Hohe Anforderungen an Qualitiit und Frische; Produkte nicht mehr
verkaufsfihig oder marktgéngig

Oberangebot gekoppelt mit groRer Warenvielfalt

Beschidigung von Verpackungen

Kiihlketten unterbrochen
Marketingstrategien

AuBer-Haus-Verpflegung mit  Einkauf und Speisenplanung, Fehibestellung

Restaurants, Catering u.a. Verarbeitung, Zubereitung, Lagerung, Portionierung
Uberschiisse, zu viel in der Ausgabentheke
Rechtliche Aspekte (Hygienerichtlinien, Riickstellproben)
Verbraucherverhalten {Essen schmeckt nicht, zu groRe Partionen, falsches
Angebot)

private Haushalte Haltbarkeit von Lebensmitteln, in erster Linie landen frische Lebensmitte! wie
Obst, Gemiise, Brot und Backwaren in der Tonne
Zu grofe Einkaufsmengen, falsche Planung wie 2.B. zu viel gekocht
_..Falsche Lagerung



Laufende Arbeiten

Seit einigen Jahren werden bereits MaRnahmen und Projekte zur Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung in ganz Deutschland durchgefiihrt, wie die fo!ge'nden Ausfihrungen und
die als Best-Practice-Beispiele in der Anlage und auf der Plattform
www.lebensmittelwertschaetzen.de zeigen.

Bundesregierung

Die erfolgreiche Kampagne Zu gut fiir die Tonne! fiir mehr Lebensmittelwertschitzung wird vom
BMEL finanziert und informiert Verbraucherinnen und Verbraucher mit vielen verschiedenen
Materialien iiber den Wert von Lebensmitteln, die Ursachen der Lebensmittelverschwendung und
Mdglichkeiten, diese zu reduzieren. Diese Kampagne wird ausgebaut und soll alle Sektoren der
Wertschdpfungskette ansprechen.

Auf der Internet-Plattform wvew.lebensmitteiwerischaetzen.de verdffentlichen die Bundesregierung
und die Bundesiander gemeinsam Initiativen gegen LehensmittelverschWéndung, rufen weitere
Akteure auf, ihre Projekte zu prisentieren und erhéhen so ebenfalls die Aufmerksambkeit fiir dieses
Thema.

Die Bundesregierung investiert derzeit rund 14 Millionen Euro sn Forschungsprojekte und )
Innovationen, die die Reduzierung der Lebensmittelverschwendung zum Ziel haben: beispielsweise
zu Ressaurceneffizienz, Lebensmittelverarbeitungsprozessen, intelligenten Verpackungen oder zum
Wegwerfverhalten der Konsumenten. Sie frdert die Entwicklung digitaler Losungen, um die
Umverteilung von Lebensmitteln zu erleichtern. Es werden innovative Messsysteme gefordert, um
zukunftsféhige Ansétze fiir einen nachhaltigen Umgang mit Lebensmitteln, z.B. bei der Erfassung von
Lebensmittelabfillen in der Aufler-Haus-Verpflegung, zu erarbeiten,

Bundeslinder und Kommunen

Die Bundesldnder und Kommunen tragen die Hauptverantwortung fiir das Abfallmanagement. Sie
sind daher wichtige Partner bei der Vermeidung von Lebensmittelabfiilen. Zahireiche Initiativen und
Aktionen in den Landern und auf kommunaier Ebene gibt es bereits:

s In'acht Bundesléndern ist die Vermeidung von Lebensmittelabféllen im Abfallwirtschaftsplan
verankert.

® Akteure sind durch Runde Tische und in Blindnissen vernetzt.

¢ Daten zu Lebensmittelabfilien werden erhoben.

¢ Durch Informationsmaterialien und auf Veranstaltungen wird Wissen vermittelt.

* [ggf. Ergdnzung durch die Linder]

Wirtschaft

Lebensmittelunternehmen, ob Produktion, Handel oder Gastronomie finden LBsungen, um
Lebe‘n'smittelverschwendung zu reduzieren;

¢ Aktionsbiindnis von Handelsunternehmen, Verwaltung, Forschung und gemeinnitzigen
Vereinen (REFRESH Steering Committee) zur indirekten Abfalldatenerfassung und
Erfahrungsaustausch hinsichtlich MaRnahmen gegen Lebensmittelabfille

! Kommentar [TDAL]: Das ist der. Anteil
des BMEL. Bitte den Betrag durch die
Ressorts, die ebenfails in dem Bareich

i Forschung und Innavationen fordern

: entsprechend erhéhen,

i
i
i
i
i



s Aufkidrung 2um Mindesthaltbarkeitsdatum auf Verpackungen von Molkereiprodukten

s Aktionen zur Vermarktung von Obst und Gemiise, das nicht den Vermarktungsnormen
entspricht

s Entwicklung eines Abfall-Analyse-Tools in der Aufer-Haus-Verpflegung zur genauen
Erfassung von Abfalldaten und Identifizieren der Ursachen; Entwicklung von ersten
Mafinahmen gegen Verschwendung (United Against Waste)

o [ggf. Ergdnzung durch Wirtschaftsverbinde]

Zivilgesellschaft

Zahlreiche Vereine und Organisationen tragen dazu bei, nicht mehr marktgéngige Lebensmittel, die
noch flir den Verzehr geeignet sind, vor dem Abfall zu retten. Sowoh die Initiative des BMEL gegen
Lebensmittelverschwendung Zu gut fir die Tonne! als auch andere Initiativen wie z. B. foodsharing
und entsprechende Medienberichterstattung haben die Menschen offensichtlich erreicht und for
mehr Lebensmittelwertschdtzung sensibilisiert. Denn laut Umfragen der Geselischaft fiir
Konsumfarschung kaufen die Verbraucherinnen und Verbraucher bereits bewusster ein, damit nicht
mehr so viel weggeworfen wird [Huibsch, 2018].-

Uber 930 Tafeln mit mehr als 2.100 Tafel-Laden und Ausgabestellen versorgen regelmaRig bis zu 1,5
Millionen bedUrftige Menschen mit Nahrungsmitteln, die sonst weggeworfen werden. 60.000
ehrenamtliche Helferinnen und Helfer engagieren sich fiir die Tafein.

Slow Food Deutschland engagiert sich seit Jahren mit vielen dffentlichen Aktionstagen,
Bildungsveranstaltungen und Informationsmaterialien, um gegen Lebensmittelverschwendung
vorzugehen.

Mit Hilfe von Apps organisieren Verbraucherinnen und Verbraucher Tauschplattformen, um
Lebensmittel vor dem Abfail zu retten.

Verschiedene Organisationen suchen proaktiv Partner unter den Lebensmittelerzeugern entlang der
Wertschdpfungskette, unterstitzen solidarische Landwirtschaft oder nehmen Lebensmittel von
Landwirten ab, die sonst auf dem Feld blieben und nicht vermarktet werden.

{gaf. Ergénzung durch Zivilgesellschaft]
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Wissenschaft

Neben Innovationen in Unternehmen der Privatwirtschaft entwickeln Forschungseinrichtungen neue
Methoden und Techniken, um Lebensmittelverluste zu minimieren bzw. die Voraussefzungen dafir
zu schaffen. Im Rahmen von Projektarbeiten werden einerseits umfassende Bilanzierungsmethoden
und anderseits effiziente MaRnahmen, in Zusammenarbeit mit Praxispartnern, entwickelt. Bisherige
Forschungsaktivitdten haben bereits eine Reihe von Mafinahmenbiindeln und Handlungsoptionen
elmpfohlen, die in einem Dialogprozess in die Praxis Uberfiihrt werden kdnnen.

Auf europiischer und internationaler Ebene sind deutsche Forschungseinrichtungen an
transnationalen Kooperationsprojekten beteiligt. Das europdische SUSFOOD férdert seit 2010
praxisnahe Forschung zur nachhaltigen Lebensmittelproduktion sowie Reduzierung von
Umweltbelastungen und Abfallen und bezieht Aspekte des nachhaltigen Konsumentenverhaltens
und die Verbesserung der Wettbewerbsféhigkeit der europdischen Lebensmittelindustrie ein.

Beim Meeting of Agriculture Chief Scientists der G20 Staaten (MACS-G20) wurde 2015 beschlossen,
die Forschungs- und Politikberatungskapazititen zu biindeln und eine Initiative zur spiirbaren
Reduzierung der Lebensmjttelverschwenﬂung.zu grinden. Deutschland Gibernahm die Federfiihrung
und sammelt seit 2016 auf einem globalen Forschungsnetzwerk (v globa-fle resoarch.org)
entsprechende Forschungsprojekte und Expertenprofile. Hier kénnen Unternehmen und
Forschungseinrichtungen nach Partnern und Forschungsarbeiten suchen.

Bedarf an interdisziplindrer Forschung (Sozial- und Naturwissenschaftler, Agrarokonomen) besteht in
allen Bereichen der Wertschdpfungskette, um der Frage nachzugehen, wo und wie:
Lebensmittelabfélle vermieden und héhere Wertschitzung erzielt werden kénnen. Die
Férderprogramme der Bundesregierung werden ergénzt durch linderfinanzierte Projekte und
privatwirtschaftliche Forschung, um den Bedarf abzudecken.

[agf. Ergéinzung durch Wissenschaft]



Herausforderung annehmen

Die Reduzierung der Lebensmittelverschwendung ist gleichzeitig eine gute Moglichkeit, um
MaRnahmen zum Schutz unserer Umwelt und des Klimas zu ergreifen, wirtschaftlichen Verlusten
vorzubeugen und zur Erndhrungssicherung beizutragen. Durch Lebensmittelabfalle sind kumulierte
produktbezogene Treibhausgas (THG)-Emissionen in der GréBenordnung von 0,5 t €02-Aqu. pro
Einwohner und Jahr zu verzeichnen und fur Deutschland insgesamt ca. 38 Mio. t CO2-Aqu. (Jepsen
und Vollmer 2016). Darin enthalten sind Emissionen aller am Erndhrungssektor beteiligten
Wirtschaftsbereiche und auch die im Ausland entstehenden Emissionen, die mit dem Konsum von
Nahrungsmittein in Deutschland zusammenhingen.

Die bereits laufenden Arbeiten bieten eine wertvolie Grundlage. Darauf kdnnen wir aufbauen, aus
den Erfahrungen lernen, uns wirksam einsetzen und weiterarbeiten, wihrend wir unserem Ziel, die
Lebensmittelverschwendung bis 2030 zu reduzieren niherkommen.

Handlungsfeld 1 - Politischer Rahmen

Die Fokussierung auf besonders wirksame Manahmen ist entscheidend fr die Reduzierung der
Lebensmittelverschwendung.

¢ Eine nationale Baseline wird als Grundlage fiir das Monitoring berechnet und dient der
Messung des Fortschritts hinsichtlich unseres gemeinsamen Ziels.

» Die Daten werden analysiert und die Bereiche priorisiert, die die grofiten Potenziale
aufweisen, Lebensmittelabfélle zu reduzieren und Energie, Wasser, Arbeitskraft einzusparen.

» Eine Plattform fiir alle Interessengruppen wird durch das 8MEL eingerichtet, um die Akteure
zu vernetzen und jahrlich Uber Fortschritte zu berichten.

* Ansektorbezogenen Runden Tischen werden freiwillige Selbstverpflichtungen mit
Lebensmittelunternehmen getroffen und konkrete MaRnahmen gegen
Lebensmittelverschwendung festgelegt.

® Einressort- und ldnderibergreifendes Steuergremium identifiziert im Laufe des Prozesses
weitere Handlungsfelder und setzt ggf. neue Schwerpunkte.

* Gesetzgebungen werden hinsichtlich Hiirden und Barrieren bei der Umvertellung von
Lebensmitteln (berprift, wobei ein linderiibergreifender einheitlicher Vollzug und Umgang
mit gemeinniitzigen Organisationen angestrebt wird.

Handlungsfeld Z - Prozessoptimierung in der Wirtschaft

Die Verbesserung der bestehenden Unternehmensprozesse im Sinne einer nachhaltigen Entwicklung
“ist ein wichtiger Bestandteil der Agenda 2030 (SDG 12) und deckt sich mit den Anforderungen einer
verantwortungsvollen Unternehmensfiihrung. Damit iibernehmen Betriebe nicht nur
gesellschaftliche Verantwortung, sie erhhen damit die Chance, ibre eigene Position Im Wettbewerb
zu verbessern. Dies gilt auch fiir das Vermeiden und Verringern von Lebensmittelabfillen. in den
verschiedenen Sektoren der Wertschopfungskette kénnen Kosten gesenkt, die Produktivitit
gesteigert und positive Auswirkungen auf den Ressourcenverbrauch erreicht werden. Diese Vorteile
kdnnen durch Unternehmen realisiert werden, die sich fir eine kontinuierliche Verbesserung in ihren

-7-



Betrieben engagieren. Die unter Handlungsfeld 1 genannten Runden Tische werden diesen Prozess
begleiten und verstérken.

¢ Produktionsprozesse werden analysiert, um festzustellen, wo Lebensmittelabfélle entstehen
und MaBnahmen ansetzen kdnnen,

¢ Geschaftsprozesse werden regelméRig kontrolliert und a‘ngep‘asst; um Lebensmittelabfille
wahrend Produktion und Transport zu minimieren.

« Innovationen werden geférdert und die Ubernahme in die Praxis vorangetrieben, die die
Prozesse hinsichtlich Abfalireduktion verbessern, .

* MaRnahmen gegen Lebensmittelverschwendung werden in Unternehmensroutinen
Ubernommen. ’

e Schnittstellen zwischen den Sektoren werden analysiert und MaRnahmen
sektoriibergreifend entwickelt und umgesetzt.

® Relevante Interessengruppen werden einbezogen und Kooperationsmdglichkeiten geprift.

Handlungsfeld 3 ~ Verhaltensénderung bei allen Akteuren

Die Einstellungen und Verhaltensweisen zu unseren Lebensmitteln wollen wir &ndern. Eine
Schliisselkompanente bei Verhaltensanderungen ist die Aufkldru hg der Gesellschaft tiber die
Vorteile, die sich aus der Reduzierung von Lebensmittelverschwendung fiir jeden Einzelnen und fiir
die Geselischaft insgesamt ergeben,

» Die Kampagne des BMEL Zu gut fiir die Tonne! wird Gberarbeitet und als
Informationskampagne fir die gesamte Wertschépfungskette weiterentwickelt.

¢ Soziale Medien, wie Instagram, Twitter und Facebook werden verstirkt In der
Kommunikation genutzt, um insbesondere Jugendliche und junge Erwachsene zu erreichen.

e Lebensmittelunternehmen integrieren die Thematik in Ausbildungs- und
Fortbildungsprogramme, sensibilisieren Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter dadurch
hinsichtlich Lebensmittelverschwendung und erhéhen das Wissen um die Vermeidung von
Lebensmittelabfilien.

* In der Wissenschaft wird ein ,soclal Lab” etabliert, um die Vielfalt der Menschen und des
vielschichtigen Systems widerzuspiegeln, gemeinsam nach Ursachen von Problemen zu
suchen, Ldsungen zu erarbeiten und im Alltag zu erproben. So erméglichen wir mehr
Kreativitdt und schiieBen lokales und infermelles Wissen der in dem vielschichtigen System
Lebenden ein.

Handlungsfeld 4 ~-Potenziale durch Digitalisierung

Inunserer modernen, vielfaltigen Lebenswelt, in der die Menge der Lebensmittelabfille sehr grof ist,
sind digitale Losungen fur komplexe logistische Verteilungsaufgaben ein weiterer mdglicher Weg zur
Reduzierung von Lebensmittelverschwendung.

Digitale Innovationen wie die Blockchain-Technologie sollten hinsichtlich ihres Nutzens innerhalb der
Lebensmittel-Lieferkette untersucht werden. Die hohe Transparenz, dezentrale Datennetzwerke, die
schnelle Datenverfligbarkeit und die Méglichkeit der Riickverfolgbarkeit sollten auch fiir die
Reduzierung der Lebensmittelverschwendung genutzt werden.



Das BMEL beabsichtigt z.B. im Rahmen seines Innovationsprogramms ein Projekt der Deutschen
Tafeln zu fordern, welches mit Hiife der Digitalisierung das Abgabesystem zwischen Handel und
Tafeln verbessern soll. Durch digitale Lésungen fiir das Abgabesystem'soﬂen weitere Partner beij
Lebensmittelherstellern, in der Landwirtschaft und in der AuRer-Haus-Verpflegung gefunden werden,
um die Lebensmittelverschwendung durch Umverteilung an Bedlrftige zu reduzieren.

Inteliigente Verpackungen, die die Genusstauglichkeit und Sicherheit von Lebensmitteln genau
anzeigen, sollten ziigig zur Marktreife gebracht und in die Praxis iiberfiihrt werden. BMEL fordert
durch sein Innovationsprogramm entsprechende Forschungsvorhaben, die auch anspruchsvolle
Fragen etwa zur nachhaltigen Produktion solcher Verpackuhgen adressieren. Intélligente
Verpackungen kénnen die Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums fiir bestimmte Produktgruppen
ergdnzen und genauere Anhaltspunkte zur Verzehrfahigkeit der Lebensmittel geben, sodass diese
gef. noch verzehrt und vor dem Abfall bewahrt werden k&nnen.

er Weg in die Zukunft

Eine Halbierung der Lebensmittelabfille in Deutschland bis 2030 erfordert gemeinsame
Anstrengungen, die durch eine konsequente Koordinierung durch die Bundesregierung und einen
klaren Stratesionidicnsplan unterstiitzt werden. ’

jeder spielt eine Rolle

Jeder sollte in seinem Alitag unseren Lebensmitteln mehr Wertschitzung entgegenbringen. Um in
den vier Handlungsfeldern érfolgreich zu sein, miissen alle — Birgerinnen und Biirger,
Unternehmerinnen und Unternehmer, Wissenschaftlerinnen und Wissenschaftler, Politikerinnen und
Politiker — thren Beitrag leisten und Verantwortung iibernehmen. Wir miissen:

¢ Zusammenarbeiten, um die gemeinsamen Ziele zu erreichen

¢ Innovativ sein, um LOsungen zu finden

e Unsere Lebensmittel wertschitzen

»  Wissen und Daten teilen, damit-wir besser informiert Entscheidungen treffan kénnen

Die Bundesregierung und die Regierungen der Bundeslinder unterstiitzen den Prozess, indem sie die
Kommunikation und Zusammenarbeit zwischen den Akteuren erleichtern. Sie sensibilisieren die
Verbraucherinnen und Verbraucher hinsichtlich Lebensmittelverschwendung, teilen Daten und
Wissen und unterstiitzen die Umsetzung der MaRnahmen.

Die Wirtschaft ist am besten in der Lage, L&sungen fiir Unternehmen zu finden, Bereiche mit
Marktpotenzial zu erkennen und Méglichkeiten zur Effizienzsteigerung zu identifizieren, um
Lebensmittelabfélle entlang der Lebensmittellieferkette zu reduzieren.

Forscherinnen und Forscher tragen dazu bei, zu verstehen, wo und wie viele Lebensmittel vom Acker
bis zum Teller verschwendet werden. Sie liefern Bilanzierungstools auf Grundlage valider Datenstze
und analysieren Effekte von MaRnahmen, Die Forschungsgemeinschaft kann mit umfassenden
Bewertungsmatrizes Ressourceneinsatz, Klima- und Umweltbelastungen sowie monetiire
Einflussfaktoren und Vermeidungskosten berGcksichtigen.
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Die Zivilgesellschaft, Organisationen und Vereine spielen eine wichtige Rolle bei der Umverteilung
van Nahrungsmitteln, aber auch bel der Aufklérung und Sensibilisierung durch Aktionen.und
Kampagnen.

Konsequente Politik als Schiiissel

Die Umsetzung der Strategie erfordert eine zentrale Stelle, die koordiniert und moderiert. Das BMEL
hat 2017 eine Koordinierungsstelle im Bundeszentrum fir Erndhrung installiert. Sie wird
sektoriibergreifend und entlang der gesamten Wertschopfungskette titig sein und jahrlich iiber die
Umsetzung der MaRnahmen &ffentlich Bericht erstatten.

Die Umsetzung der Strategie soll im Herbst 2018 durch Einbinden aller Akteure und der Vereinbarung
von MalBnahmen und Zielen starten:

e Im Rahmen der Deutschen Nachhaltigkeitsstrategie (DNS) wird ein Indikator entwickelt, mit
dem es moglich ist, die Lebensmittelabfille Gber alle Stufen der Wertschopfungskette zu
quantifizieren und den Reduzierungserfolg nachzuweisen.

e Eine zigige Verbesserung der Datenverfiigbarkeit und -qualitét ist wichtig. Oie Lebensmittel-
unternehmen iibernehmen Verantwortung und unterstiitzen die notwendige Daten-
erhebung.

e Eine ressortlibergreifende Arbeitsgruppe (BMEL, Thiinen-Institut, BMU, UBA, Destatis) zur
Entwicklung einer Methode fiir den Indikator der DNS in Kohérenz zu den Beratungen auf
EU-Ebene entwickelt derzeit ein Methodenpapier.

e Auf dieser Grundlage wird Ende 2018 / Anfang 2019 die Baseline als Ausgangspunkt der
Messungen, zum Aufbau eines kontinuierlichen Monitorings und zur Beurteilung der
Fortschritte im Auftrag der Bundesregierung erhoben, dabei werden auch die Einsparungen
von THG-Emissionen durch reduzierte Lebensmittelabfélle beriicksichtigt.

»  Ab Herbst 2018 werden Piojekiverainbarunsan und freiwillige Selbstverpflichtungen mit
konkreten MaRnahmen und Teilzielen an den eigens dafiir eingeribhteten Runden Tischen
unterzeichnet.

* Die Bund-Linder-Plattform iibernimmt die Aufgaben des libergreifenden Steuergremiums.

e Zugut fir die Tonne! wird 2018 iberarbeitet. Als Dachmarke und Informationskampagne
wird sie wichtiger Bestandteil der Strategie sein.

» Die im Herbst 2017 gemeinsam von Bund und Léndern veréffentlichte Internetseite
whraiebenamiiigiweriseli givcn.de wird zur zentralen Plattform der Strategie ausgebaut,
auf der Zielvereinbarungen, MaRnahmen und Fortschritte in der Umsetzung transpafent
dokumentiert werden. Die jahrlichen Berichte aus den Handlungsfeldern werden hier
verdffentlicht,

s  Ah 2019 werden priorisierte MaRnahmen umgesetzt.

Quellen
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Anlage zum Eckpunktepapier der Strategie zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung

Best practice Beispicle ebe telverschw g1
land

SirPlus ist ein Laden und Onlineshop, in dem gerettete Lebensmittel verkauft werden. 2017
eroffneten die SirPlus-Griinder den ersten reinen Food-Outlet in Berlin. Hier werden Lebensmittel
angeboten, die im Handel nicht verkauft oder in der Produktion aussortiert wurden. Die Initiatoren
wollen auf das Problem der Lebensmittelverschwendung aufmerksam und Lebensmittelretten zum
Mainstream machen. Dariiber hinaus spendet SirPlus 20 Prozent aller Lebensmittel an gemeinniitzige
Einrichtungen wie Fliichtlingsunterkiinfte, Kinder- und Obdachloseneinrichtungen. Innerhalb der
ersten sechs Monate hat SirPlus 600 000 Produkte bzw. rund 300 Tonnen Lebensmittel gerettet. Das
Ziel ist es, in den ndchsten fiinf Jahren insgesamt eine Million Tonnen Lebensmittel vor der Tonne zu
bewahren. Dazu sind 35 weitere Ldden in Planung. Daneben soll es einen digitalen Marktplatz geben,
auf dem Landwirte, Hersteller und der Handel Uberschiissiges anbieten und verkaufen kénnen.
SirPlus ist Gewinner des Bundespreises 2018 in der Kategorie Handel.

Die Gérinere! Schneiles Griinzeug konserviert iiberschiissiges Gemiise durch Fermentation, um
iibrig gebliebenes Gemise sinnvoll zu verwerten. Seit 2015 fermentiert der Betrieb {iberschiissiges
Gemuse vom Feld oder Gemdse, das einen Markttag hinter sich hat und nicht mehr verkauft werden
kann. Die erzeugten Produkte sind roh, vegan, probioctisch und frei von jeglichen Zusatzstoffen. Das
~Fermentierte Griinzeug” vertreibt die Gértnerei iber einen Onlineshop und in der Gastronomie. Im
Jahr 2017 wurden rund zwei Tonnen Gemiise durch Fermentation vor dem Verderb gerettet. Um die
Menge deutlich erhbhen zu kdnnen, musste eine eigene Produktionsstitte aufgebaut werden. So
entstand neben der Gértnerei ein 130 Quadratmeter grofes Fermentationsgebiude mit neuer
Produktionsstrecke. Sie ist darauf ausgelegt, jahrlich rund 20 Tonnen Gemiise zu fermentieren. Es
werden dann nicht nur eigene Uberschisse verarbeitet, sondern wie urspriinglich geplant
zunehmend auch die der anderen Gértnereien. Dle Gértnerei ist Gewinner des Bundespreises 2018 in
der Kategorie Landwirtschaft und Produktion.

NORPDSEE GmbH reduziert Lebensmittelabfall auf verschiedenen Wegen, unter anderem iiber
Doggybag-Stationen in 23 Filialen. Damit Géste ihr {ibrig gebliebenes Essen fiir zu Hause einpacken
kénnen, finden sich in zundchst 23 der 370 Filialen sogenannte Doggybag-Stationen. Dort sind gratis
nachhaltige To-go-Verpackungen erhiltlich, Anhand der verbrauchten Verpackungen konnte das
Unternehmen feststellen, dass die Doggybag-Stationen sehr gut angenommen werden. NORDSEE
plant daher, diese auch in weiteren Filialen anzubieten. Das Ziel ist eine hundertprozentige
Versorgung. Dariiber hinaus bietet NORDSEE kurz vor Ladenschluss im Rahmen der Aktion ,30 % iﬁ
den letzten 30 Minuten” 30 Prozent Rabatt auf alle fertig zubereiteten Lebensmittel aus der Theke.
So bleiben weniger Reste iibrig. Die NORDSEE GmbH ist Gewinnet des Bundespreises 2018 in der
Kategorie Gastronomie.



Anlage zum Eckpunktepapier der Strategie zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung

Wirf mich nicht weg! will durch Aufklédrung und Wissensvermittiung in Schutklassen
Lebensmittelabfille verringern helfen. Was ist der ,Auge-Nase-Mund-Check”, wie raumt man einen
Kuhlschrank richtig ein oder wie erkennt man alte Eier? Das Projekt des Regionalen Umweltzentrum
Hollen e. V. besucht pro Jahr 50 Grundschulen bundesweit. Die Kinder lernen an fiinf
handlungsorientierten Stationen, wie sie das Wegwerfen von Lebensmitteln vermeiden kénnen.
Nicht mit dem erhobenen Zeigefinger, sondern mit einfachen Tipps und Tricks werden die Schiiler
ausgebildet und fungieren als Multiplikatoren auch fiir ihre Familien. Mittlerweile haben iiber 3 300
Kinder aus 150 Schulklassen an dem Projekt teilgenommen. Im Rahmen des Projekts fand 2017
gemeinsam mit der Kinderzeitschrift GEOlino ein Schiilerwettbewerb statt. Die Kinder hatten die’
Aufgabe, selbst eine Idee gegen die Verschwendung zu entwickeln, und konnten Videos, Bilder,
Plakate etc. einsenden. Das Projekt hat den Bundespreis 2018 in.der Kategorie Gesellschaft und
Bildung gewonnen.

DingsDums Dumpling ist ein Gastronomie Start-up in Berlin und produziert und verkauft
hahdgefertigte Teigtaschen aus iiberschiissigen Lebensmitteln. Ein Dumpling ist eine gefilite
Teigtasche, wie zum Beispiel eine deutsche Maultasche, italienische Ravioli, russische Pelmeni,
japanische Gyoza und viele mehr. Das junge Unternehmen DingsDums Dumpling interpretiert die
Teigtasche im Sinne der Resteverwertung: Hergestellt werden die Dumplings aus geretteten
Lebensmitteln. Dadurch sind immer neue Teigtaschen im Angebot, die in Form, Farbe, Zubereitung
und Geschmack stark variieren und eine Fusion aus mehreren Kiichen der Welt sind. Im April erdffnet
das Team ein Restaurant in Berlin-Kreuzberg. Aufgebaut werden Koopérationen zu Partnern aus dem
Lebensmittelhandel. Fiir ihn soll das Unternehmen in Zukunft eine kontinuierliche Abnahme- und
Verarbeitungsmbglichkeit sowie eine Anlaufstelle fir die nachhaltige Verwertung von Lebensmittein
bieten. Ziel ist es auf lange Sicht, weitere Vertriebsmoglichkeiten auszubauen und somit méglichst
viele Lebensmittel zu retten. Das Start up hat den Fdrderpreis im Bundeswettbewerb 2018
gewonnen.



